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SZKŁO Szklany sprzęt laboratoryjny 6851-38 
LABORATORYJNE Tłuszczomierze 

Wymagania i badania 

1. WSTĘP 

Przedmiotem normy sę wymagania i badał;\ia dotyczęce 

· tłuszczomierzy przeznaczonych do pomiaru proce:-ttowej za­

wartości tłuszczu w mleku h.:b w przetworach mlecznych, 

metodami opartymi na pomiarze objętości tłuszczu wydzie­

lonego z określonej ilości badanego produktu. 

2. OZNACZENIE 

2. 1. Sposób budowy oznaczeni a. W oznaczeni u tłuszczo-

mierza nale;!:y podać: 

a) skróconę nazwę np: "ser", 

b) zakres pomiarowy, 

c) wartość działki elementarnej, 

d) jednostkę, 

e) numer normy przedmiotowej. 

2. 2. Przykład oznaczeni 'L- wg norm przedm latowych. 

3. WYMAGANIA 

3. 1. WYmiary i kształt. Kształt tłuszczom i er za oraz za­

sady wymiarowania podano na rYs.1 i w tabl. 1, przy czym: 

a) przekrój poprzeczny rurki pomiaroV';ej powinien mieć 

kształt zbll:!:ony do owalnego . ; w obszarze podziałki prze­

kroje rurki powinny być niezmiehne, 

b) zmiany przekrojów powinny następować płynnie ła-

godnie. Wymiary tłuszczomierzy - wg norm przedmiotowych. 

Rys, !,Części tłuszczomierzy 

Grupa katalagowa 0812 

Tablica 1 

Symbol 
Objaśnienie symbol i 

~rysunku 

A Szyjka dolna 

B Tułów 

c Podziałka 

D Rurka pomiarowa 

E Główka 

p Szyjka górna 

G Obszar od kreski zerowej do 
pierwszej kreski podziałki 

H Zbiorniczek 

3. 2. Materiał. Tłuszczomierze powinny być wykonane ze 

szkła przezroczystego z niewielkim odcieniem, o odpornoś­

ci na działanie wody co najmniej 3 klasy wgPN-6=ł'S-130BS. 

3. 3. Wykonanie 

3·, 3, 1. Wady szkła dopuszczalne, które nie utrudniaję 

odczytania położenia menisku w rurce pomiarowej: 

a) nieskupione pęcherzyki p średnicy do O, B mm, 

b) pojedyncze niepękajęce kapilary, ' 

c) rzadko rozrzucone nici niewyczu~alne dotykiem. 

3, 3 • . 2. WadY niedopuszczalne 

a) kamienie, pęknięcia i szczerby, 

b) pęcherze pękajęce, 

c) odszklenia, smugi bar'(•me, piana. 

3. 3. 3. Odporność tłuszczomierzy na nagłe zmiany tem-

peratury. Tł-uszczomierze powinny wytrzymywać różnicę 

temperatury równę 70°C przy nagłym ostudzeniu. 

3.3.4. Grubość ści'!~powinna być niezmienna i powin­

na wynosić nie mniej niż: 

0,9 mm dla tułowia, 

1, 2 mm dla rurki pomiar.owej i szyjki. 

Grubość krawędzi szyjki powinna wynosić 2, 2 ±0, 3 mm. 

:3,.3. S. Główka tłuszczomierza. Na główce powinien być 

·voY~any matowy krężek, 
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3, 3, 6, Temperatura odniesienia pojemności tłuszczomie­

rza pokinna. wynosi.ć 20°C, 

' 3, 3. 7. Temperatura odczytywania wskazań tłuszczom ie-

rzy powinna wYnosić 65°C, 

3, 3. B. Graniczne błędy dppuszczalne pojemności ustała­

ję normy przedmiotowe. 

3, 3, 9. Podziałka 
.• l 

3, 3, 9; 1. Wymagania og61ne. Podziałka powinna być je-

dnostajna i równomierna, pozbawiona niedokładności wi-

docznych nieuzbrojonym okiem. 

Odległość skrajnych kresek podziałki od miejsc, w 'któ­

rych r,ozpoczyna się zmiana przekroju' określaję normy 

przedmiotowe na tłuszczomierze dla poszcz'ególnych pro­

duktów mleczarskich, 

3. 3. 9, 2, Zakres podziałki - wg norm przecmiotowych. 

3, 3, 9, 3, Wzprcowanie podziałki - wg norm przedmioto-

3, 3, 9, 9, Oznaczenie liczbowe kresek - wg norm przed­

miotowych. 

3,4, Naprężenia, Tłuszczomierze powinny być odprężo­

ne, Dopuszczalne naprężenie termiczne -zgodnie z PN-72/ 

B-13003, 

3, 5. NapisY. Na tułowiu tłuszczomierza powinny być u-

mleszczohe następujęce napisY: 

a) nazwa lub znak wytwórni, 

b) oznaczenie temperat~r"y pomiaru "65°Coo, 

c) nazwa i ilo-ść produktu pobieranego do badań, 

d) sYmbol BN, 

Znak % powinien znajdować się nad skrajnę kreskę po:.. 

działki od strony główki, z lewej strony wartości liczbowej, 

4, PAKOWANIE, PRZECHOW'fWANIE 
l TAANSPORT 

Pakow~nie, przechowywanie i transport -wg PN-72/ 

wych, B-13003, P. 3. 

3, 3, 9. 4, Wartość liczbowa działki elementarnej powin­

na być wybrana z następujęcego c lęgu l iczb/1; 2; 5/x 1 on , 
gdzie n -liczba całkowita ujemna _lub zero. , 

ł,.ł. 9. 5. WYkonanie kresek, Kreski podziałki powinny 

leżeć w płaszczyznach prostopadłych do osi tłuszczom i e-

rza, powinny być cięgłe, wyraźne i trwałe w normalnych 

warunkach użytkowania, 

3. 3, 9. 6. Szerokość kresek nie powinna być większa niż 

0,2mm. 

3.3.9.7, Długość działki elementarnej powinna wynosić 

nie mniej niż o, B mm, 

3, 3, 9. B. Długość kresek w stosunku do szerokości płas­

kiej części rurki pomiarowej powinna, wynosić w przybli­

żeniu: 

~ - dla krese~ krotkich, 

)(- dla kresek średnich, 

cała szerokość dla kresek długich. 

Rodzllje stopnlowanla·długości kresek, w zależności od . 
wartości działki elementarnej, podano na rys, 2, 

łxiO" 

l 

J. 

lll-1 , ... 
l B tf-8 0/6 8 5t3 Sjl 

Rys, 2.~odzaje podziałki 

5. BADANIA 

5.1. Rodzaje badań- wg tabl. 2. 

Tablica 2 

L p, Rodzaje badań 
Wymagania ,()pis badań 

wg -wg 

l Sprawdzenie opa- 4 5.3.1 
kowania 

2 Oględziny zewnę-
3.3 •. 1; 3.3. 2; 3, 3, 5; 

5.3,2 
3.3.9.1; 3, 3, 9. 2; 

trzne 
3.3.9. 5· 3, 3.9.9·3.5 

3 Sprawdzenie ma- 3.2 5,3.3 
terfału 

4 Sprawdzenie wY- 3,3.9,6; 3.3.9,7; 5.3.4 
mi arów 3.3.9.B 

5 Sprawdzenie od- 3,3,3 5,3,5 
porności tłuszczo.. 

mierzy na nagłe .• 
zmiany tempera-
tury 

6 Spr~wdzenie na- 3,4 5.3.6 
prężeń 

7 Sprawdzenie dok- 3,3.B 5.3,7 

ładności wskazań 

S. 2, Przygotowanie partii do badań, Przed przystępie-

niem do badań tłuszc"zomierze powinny być podzielone na 

partie składajęce się z tłuszczomierzy jednego rodzaju, 

wy"!'ial-ów i zakresów pomiarowych, Przy podziale na par­

tie do_ badań należy odr;z;ucić tłuszczomierze majęce wyr"aź... 

ne wady widoczne nieuzbrojonym okiem. 
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5. 3, Oeis badań 

· 5.3. J. Serawdzenle opakowania należy 

wg PN-72/S-13003 p, 4,5,1, 

5. 3. 2: Oględziny zewnętrzne . należy 

wg PN-72/B-13003 p, 4, 5. 2, 

przeprowadzić 

er zeprowadzlć 

5, 3, 3, Sprawdzenie materiału należy wykonać prze~ 
' ' 

sprawdzenie zaświadczeń kontroi i jakości ~tt-oducenta, 

5.3,4, Sprawdzenie wymiarów należy przeprowadzić wg 

PN-72/B-13003 p, 4, 5, 3, 

5,3,5, Sprawdzenie odporności tłuszczomierzy na nagłe 

zmi.any temperatury . . należy przeprowadzić wg PN-76/ 

B-13113, 

5, 3, 6. Sprawdzenie napreżeń · nal eży przeprowadzić wg 

PN-67 /S-13065, 

5.3. 7. Sprawdzenie do~łaci'lości wskazańnależy prze­

prowadzić wg _instrukcJi o sprawdzeni!-' butyrometrów. 

5, 4, Ocena wyników badań, Tłuszczomierz należy ciznać . 

za dobrY,j!!~~li wyniki badań podstawowYch wg 5, 2 i badań 

określonych normam i przecm lotowym i sę pozytywne, 

Tłus?czomierz należy u:znać za niezgodny z wymaganiami 

por,mY, jeżeli nie odpowiada któremukolwiek z wymagań wg 

5.2. 

5.5. Obowiązek legalizacji. Wykonanie legal.izacji doku-

mentuje cecha legalizacyjna trwale naniesiona na 

tłuszczom i er za, 

·l 

tułowlu 

KONIEC 

INFORMACJE DODATKOWE 

!. Instytucja oeracowujaca normę - Za'kład Badawczy 

Kons.trukcyjno-Technologiczny, Przetwórstwa Szkła, Bran­

żowy Ośrodek Norma .l lzacyjny, Poznań, 

2. Normy l doki.ITienty zwiazane 

PN-72/B-13003 Szklany sprzęt laboratoryjny, Wspólne wY­

magania l badania 

PN-76/B-13113 Szkło, Metody badań, Badanie odporności 

wYrobów szklanych na nagle zmiany temperatury 

PN-67/S-13065 Szkło l wyroby szklane, Pomiar naprt.żeń 

PN-65/S-13085 Odporność chemiczna szkła, 

odeorności szkł'a na działanie wody 

Oznaczani'e 

Instrukcja sprawdzania dokładności wskazań ·butyrometrów, 

Dziennik Urzędowy Centralnego Urzędu Jakoś:cl 

nr 2 z 1968 r. 

3, Dokumenty miedzynarodowe 

Miar 
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