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NORMA BRANŻOWA 
BN-71 

ARTYKUŁ Y SPOŻYWCZE 8124-03 
PRODUKTY 

OWOCOWO- Przetwory warzywne 
-WARZYWNE Chrzan W occie 

Zamiast 
BN-64j8124·03 

Grupa katalogowa 1253' ) 

1. WSTĘP 3. WYMAGANIA 

1.1. Przedmiot norąy. Przedmiotem normy jest 
chrzan w occie ot rzymany ze świeżych oczyszczo­
nych i przetartych korz.eni chrzanu, w zalewie oc­
towe j z dodatkiem soli i cukru. 

~ 

1.2. Nor!!!Z i dokument;y: zwi!j,zane 

PN-59/A-04010 Artykuły żywno śc iowe. Oznaczanie 

zawartości arsenu 
PN-80/A-04011 Produkty spożywcze. Oznaczanie 

zawartości ołowiu 

PN-80/A-04012 Produkty 8 po żywe ze • Oznaczanie za-

wartości miedzi 
- ~J /A-04 01 3 Artykl\ły żywno ścioWe. 

warto śc i cynku 
Oznac zanie 

PN-80/ A- 04014 Produkt y s pożywcze. Oz naczanie za­
warto śc i cyny 

PN- 77/A-75032 Przetwory owocowe, warzywne , wa­
rzywno-mięsne, grzybowe, wina i miody pitne. 
Pakowa nie , przechowywanie, t ransport 

PN-72/A-75050 Przetwory owocowe, warzywne, wina 
i miody pitne. Pobi erani e próbek 

PN- 71/A-75101 Przetwory owocowe i warzywne.Przy ­
gotowanie próbek i metody badań fi zy ko-che mk z­
nych 

2. PODZIAŁ I OZNACZENIE 

2.1. Rodzaje. Rozróżnia się dwa r odza je chrz/tlu: 
- o smaku łagodnym , 

o smaku os t ryin. 

2 . 2 . Klasy jakości, Rozróżnia się dwie klasy ja­
kości chrzanu w occie I i II. 

2. 3. PrzYkład oznaczenia 
aj chrzanu Vi occie o smaku łagodnym I klasy ja­

koś c i: 

CHRZAN W OCCIE o s maku lagodnym I BN- 7 1/8124-03 

bl chrzanu w occie o smaku ostrym I 
kości: 

klasy j a-

CHRZAN W OCCIE o smaku ostrym I BN-71/8 124-03 

~Symbol vg SWW: 2464-225. 

, 

Cechy 

Barwa 

Ko ns ystencja 
-

Smak 

Zapach 

Zawartoś ć ekstraktu og6l nego 
oznaczonego refraktometrycz-
nie, % wag., ni e mniej niż: 

- chrzanu o smaku łagodnym 

- chrzanu o smaku ost rym -

KwasowośĆ ogólna w przeli-
czeniu na kwas octowy , % 

wag. 

Z awartoś ć soli kuc hennej , 
% wag . 

Zawart oś ć zanieczy s zc zeń 
miner alnych, % wag., nie 
więce j niż 

Zawartość metali szkodliwych 
dla zdrowia, mg na 1 kg 
produktu , nie vięcej niż: 

- arsenu 

- o łowiu 

- cynku 

- mi edzi 

- c yny 

Masa nett o chrzanu, g, 

- o smaku łagodnym 

w s l oj ach 0 ,34 

w Słojach 0,45 

- o smaku ostrym 

w słojach 0,20 

w slojach 0,34 

.... słojach 0 ,45 

w slojach 0 , 90 

Zjednoczenie Prze mysłu Owocowo-Warzywnego 

Wymagania 

Klasa I T Klasa II 
-

biala lub bialokremova ' 
IdOpuszcza się 
odcień sznraWJ 

jednolita przetarta masa: 
'jdOPUSZcza s~ 

rozwarstwi en 

c harakterystyczny dla 
chrzanu kwaśnosłodki 

char akterystyc zny dla 
tartego chrzanu 

20 

7 

0 , 8+1 , 8 

O, 5'!'2 . 0 

0,03 

0 , 2 

0 , 4 

20 , 0 

10 , 0 

50 ,0 

400 ±10 

500 ±10 

200 ±10 

370 ±10 

480 ±10 

900 ±10 

Ustanowiona przez Dy rektora Zjednoczenia Przemysłu Owocowo-Warzywnego dnia 29 czerwca 1971 r. 
jako norma obowiązująca w zakresie produkcji i obrotu od dnia 1 stycznia 1972 r. 

(Mon. Pol. nr 48 /19 71 paz, 314) 
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4. PAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE I TRANSPORT 

Pakow~nie, przechowywanie i transport wg PN-77/ 
A-75032 z tym, że okres przechowywania w warun­
kach wg PN-77/A-7503~, w których produkt powinien 
by ć zgodny z nonną wynosi: 

- nie mniej niż 4 tygodnie od 1 IV do 31 X w o­
kresie letnim, 

- nie mniej niż 6 tygodni od 1 XI do 31 III w ' 

okresie zimowym. 

5. BADANIA 

5.1. Program badań 

5.1.1 . Badania pełąe obejmują: 
aj określanie barwy, 
bJ określanie konsystencji, 
cJ okre ś lanie smaku i zapachu, 
dl oznaczanie zawartości ekstraktu ogólnego, 
ej oznaczanie zawartości kwasowości ogólne j, 
f) oznaczanie zawartości soli, 
g) oznaczanie zawartości zanieczyszczeń mireral-

nych, 
h) oznaczanie zawartości meta li - szkodliwyc h 

zdrowia, 
iJ sprawdzanie masy netto produktu. 
Badanie pełne należy wykonać VI przypadku: 

dla 

- okresowej kont roli przeprowadzonej nie rza­
dz ie j niż co 12 miesięcy , 

- zmian surowcowych, technologicznych i apara­
t ury , 

- na żądanie odbiorcy . 

5.1.2. Badania niepełne obejmują badania wg 
5.1.1 z wyjątkiem 5.1.1 fJ, g), h). Badania nie­

pełne należy przeprowadzić dla kaźdej partii pro-
duktu. 

5.2. Pobieranie próbek - wg PN-72/A-75050. 

5.3. Opis badań 

5.3.1. Określanie barwY. smaku. zapachu i kon­
systencji należy wykonać organoleptycznie w tem­
peraturze pokojowej. 

5.3.2. Oznaczanie zawartości ekstraktu. kwaso­
wości ogólnej. soli,zanieczyszczeń mineralnych na­
leży wykonać wg PN-71/A-75101. 

5.3.3. Oznaczanie zawartości metali szkodliwych 
dla zdrowia 

a) arsenu - wg PN-59/ A-04010, 

b) ołowiu - wg PN-80/A-04011. 
c) miedzi - wg PN-80/A-04012, 
d) cynku - wg PN-59/A-04013. 
e) cyny - wg PN-80/A-04014. 

5.3. 4 . Sprawdzanie masy netto produktu należy 

wykonać prżez zważenie z dokładnością do 1 0 g . 

5.4. Ocena partii. Partię chrzanu należy uznać 

za zgodną z wymaganiami normy. jeś li odp owiada 
wszystkim postanowieniom normy. 

K O II I E C 

INFORMACJE DODATKOWE 

Wydani e 5 - stan aktualny : kwiecień 1985 - uaktua ln i ono no rmy związane oraz uwzględniono zmiany: 
zmiana 1 Biuletyn PKNiM nr 8/1 972 . 
zmiana 2 - Biuletyn 
zmiana 3 - Bi uletyn 
zmiana 4 - Biuletyn 

PKNilvl 
PKNilvl nr 
PKNiM nr 

nr 10/ 1972 . 

2/1973. 
4/1974 oraz poprawiono bł ędy. 


