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1, WSTEP

1.1, Przedmiot normy. Przedmiotem normy Jest ser
lechicki peinottusty, wyrablany z mleka specjal-
nej jakodci wg PN~-79/A-86001 lub pasteryzowanego
o ustalone_j zawartoscl tiuszczu,

1.2, Normy zwigzane 7
PN=76/A=07005 Towary zywnoéciowe., Warunki klima-
tyczne i okresy przechowywania w chtodniach

PN-79/A-86001 Mleko specjalnej jakosci

PN-65/A-860441 Mleko i przetwory mleczarskle. Po-
bieranie prébek

PN-73/A-86232 Mleko i przetwory mleczarskie., Se=-
ry. Metody badari

2. PODZIAL I OZNACZENIE

2.1, Klasy, Rozréznia sie dwie klasy jakosci se-
ra lechitkiego petnotiustego, oznaczone I i II,

2.2, Przykiad oznaczenia sera podpuszczkowego
dojrzewajgcego lechickiego, peinotiustego klasy II:

SER LECHICEI PEINOTLUSTY II BN-68/8046-03

3. WYMAGANTIA
2:1s Wymagania ogélne.

3:1:1, Dojrzatosé, Sery lechickie przed oddaniem
do obrotu powinny wykazywa¢ cechy dojrzatego pro-

duktu, okreslone w rozdziale 3.2.
2¢1s2, Dozwolone dodatki, Do produkc;ji' seréw

podpuszczkowych dojrzewajgcych mogg byé stosowane
nastepujgce dodatkis

- farba do serdw,

-~ chlorek wapniowy krystaliczny,

- podpuszczka W piynie,

- podpuszczka w proszku,
861 jadalna kamienna biala.

3,2, Wymagania szczegbdiowe -~ wg tablicy na str. 2,
PRZECHOWYWANIE

& W N
I TRANSPORT

4,1 akowanie

4,1.1, Opakowanie bezposrednie sera lechickiego
stanowigs

a) powioka parafiny,

b) papier pergaminowy,

¢) papier pakowy.

4,1,2, Opskowanle transportowe stanowig skrzyn-
ki lub kartony wylozone wewnatrz papierem pako-

wym, wzglednie kontenery - zabezpieczajgce ser
przed zanieczyszczeniem i uszkodzeniem.

4,2, Znakowanie serow lechickich

4,2,1, Skérka, Na skérce kazdego sera powinien
by¢ napis trwaly, wykonany &srodkami dopuszczonymi
do znakowania artykuiéw Zywnosciowych, zawierajg-
Cy co najmniej:

a) date produkecji,

b) numer waru,

¢) symbol zakladu,

4,2.2, Btykiety, Na etykietach kazdego sera le-
chickiego powinny byé umieszczone napisy zawiera-
Jgce co najmniej:

- a) oznaczenie wg 2.2, ,

b) zawartosé tiuszczu w suchej masie,

¢) nazwe lub znak producenta,

d) cene detaliczng.

4o2s%e etykiet
dla k1. I - dominujgcy kolor czerwony,

dla k1. II - dominujgcy kolor niebieski,

4,%, Przechowywanie

4,3.1, Przechowywanie w_chlodniach skiadowych
powinno odbywaé sie¢ w okresie i warunkach klima=-
tycznych wg PN-76/A-07005,

4,3.,2, Przechowywanie krétkotrwate w obrpocie,
Sery lechickie w punktach sprzedazy detaliczne]

powinny byé przechowywane w temperaturze nie wyz-
szej niz +10°C 1 w czasie nie diuzszym niZz 14 dni,

4.4, Transport, W czasie transportu ser powinien
by¢é zabezpieczony przed zanieczyszczeniem, uszko-
dzeniem i szkodliwymi wplywami atmosferycznymi.
Przewdz seréw, szczegdlnie na dalsze -odleglosci,
powinien odbywaé si¢ przy pomocy Srodkéw transpar-

' towych izotermicznych.

BADANTA

5.1, Program badan
a) okreslanie ksztattu i wygladu,

b) okreslanie skoérki,
c) okreslasnie oczkowania,

Centralny Zwiazek Spotdzielni Mleczarskich
Instytut Przemystu Mleczarskiego
Ustanowiona przez Zarzad CZSMI dnia 24 czerwca 1968 r.
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Wxgggania gzczegdlowe

Cechy

Klasa I

Klasa II

Ksztalt 1 wyglad

Kula dwustronnie spiaszczona lub blok,

Dopuszcza sie nieznaczne znieksztalcenia
i odchylenia od prawidiowego ksztaltu i
wymiaru

Giadka., Parafina 4cisle przylegajgca do
skérki, Moze byé pokryta powlokg z wysu-

Powloka parafiny lub mazi nieznacznie usz-

Skérka szone] mazi. Dopuszcza sig¢ lekkie odeciski kodzona, Dopuszcze sie male powierzchniowe
chust, nieréwnomierne rozprowadzenie pa=- wzery nie siggajgce migzszu, chropowatosé.
rafiny. 3
Oczka dosé liczne okrggle i owalne wiel-

Oczkowanie kofcl od ryZu do grochu, Dopuszcza sip 2:§:sz§z§u;§§t:i;1ig§§§'sgigzgzéoggzeﬁopu_
pojedyncze oczka orzeszynowate., W kuli- % z. 16 dvokd Kulaod .
stych dopuszcza si¢ oczka splaszezone. Bzcza sig drobne peknigcla.
Migzsz miekki, elastyczny, jednolity w .

Konsystencja cale] masie, plastyczny przy rozcieraniu, Eiazs:eiﬁgn;iigzaz cai:ﬂk:ai::;dlekko e
Dopuszcza sie lekko kruchy w serach ¥y I .
starszych.
W serach niebarwionych naeturalna, ¥ se-

Barwa rach barwionych z61ta z odcieniem poma- Malo intensywna lub za intensywna y serach

raficzowym, jednolita w catej masie.

barwicnych, Dopuszecza sie niejednolitsy.

Smak 1 zapach

Charakterystyczny dla serdw dojrze-
vajgcych z udzialem mazi, pikantny,
lekke kwasny, lekko ostry.

Dopuszcza sig¢ silnie pikantny, ostry, lekko
gorzkil oraz inne nieznaczne odchylenia od
typowego smaku i zapachu.

Zawartodé tluszczu w sSu-

chej masie, %, nie mniej 45
niz '
Zawartost wody, %, nle 43
wigcaj niz

Zawartcsé soli, %, nie 3.5
viecej niz - ’
Mase, kg, okolo gk g = 243
Wymiary, cm, okolo

Blokowy:

dugosdé 25
szerokoéd 10
wysokosé 10
Kulistys

érednica 15
Minimalny okres dojrze-

wania sera w tygodniach

latem ' 10
zimg 12

d) okreélanie konsystencji,

e¢) okreslanie barwy,

f) okreslanie smaku i zspachu,
g) oznaczanie zawarto$ci tiuszczu,
h) oznaczanie zawartosci wody,
i) oznaczanie zawartosci soli,
j) sprawdzanie okresu dojrzewania.

Oznaczanie zawartoséci soll mozna wykonywaé tylko
w przypadkach spornych, '

5.2, Pobieranie prébek - wg PN=65/A~86041

595, Opis badan

5,3,1. Badania wg 5.1 a) + £) wykonsé organo-
leptycznie, Waznosé oceny

organoleptycznej,

1li-

czac od daty wydania serbéw z magazyndw dostawcy,
upiywa w czasie 1 w warunkach okreslonych w 4.3.2.
Po upiywie powyzszego okresu - w przypadkach wat-
pliwych - ocene nalezy powtdrzyd.

5:3.2, Badania wg programu badan zawartego W

- rozdz, 5.1 &) & i) wykonaé wg pN-73/A-86232,

5,3, 3, Sprawdzanie okresu dojrzewania, Obliczy¢
okres czasu, Jakl upiyngi od daty produkcjido mo-
mentu sprawdzania.

5.4, Ocena partii, Partie serdéw naleiy uznaé za
zgodng z wymaganismi normy, jezeli wyniki badan
wazystkich prébek pobranych wg PN-65/A-86041 od-
powiadajq wymaganiom zawartym w rozdz, 3,

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

deanie 5 - stan aktualny: czerwiec 1981 - uaktualniono normy zwigzane.



