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1. WSTEP 1.2.9. tkanka miesna miekka — tkanka migsna nie

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg ryby

morskie dorszowate, oprawione, S$wieze 1 mrozone,
przeznaczone do przetwOrstwa 1 spozycia.

1.2. Okreslenia )

1.2.1. ryba patroszona z glowg — ryba z pozosta-

wiong glowg., z platami brzusznymi przecigtymi poza
otwor odbytowy 1z usuni¢tymi wng¢trznoSciami.
Pecherz plawny, nerka i1 blona otrzewna moga by¢
pozostawione.

1.2.2. ryba patroszona bez glowy — ryba jak w 1.2.1,
lecz z odcigtg glowa, ale z pozostawionym pasem bar-
kowym (1 pletwami piersiowymi).

1.2.3. tusza — ryba pozbawiona glowy wraz z pa-
sem barkowym (i ptetwami piersiowymi) ci¢gciem pro-
stym lub sko$nym, z ptatami brzusznymi przeci¢tymi
lub Scigtymi poza otwOr odbytowy 1 z usuni¢tymi
wnetrznosciami. Pgcherz ptawny, nerka i blona otrzew-
na moga byé pozostawione.

1.2.4. tusza bez ogona — ryba jak w 1.2.3, lecz
z odci¢ta ptetwa ogonowa.

1.2.5. grzbiet — ryba pozbawiona glowy wraz z pa-
sem barkowym (i pletwami piersiowymi) cigciem pro-
stym lub skosSnym, ze S$cigtymi ptatami brzusznymi
1 mi¢$niami dolnej czgsci trzonu ogonowego (wraz
z pletwami) oraz z usuni¢tymi wng¢trznoS$ciami, w tym
rowniez z pecherzem plawnym, biong otrzewng i nerkg.

1.2.6. pas barkowy — element migSniowo-kostny cia-
fa ryby z pletwami piersiowymt lezgcy tuz za pokry-
wami skrzelowymi po obu bokach ciata.

1.2.7. tkanka migsna sprezysta — tkanka migsna,
ktora po odksztalceniu spowodowanym uciskiem palca
w czg¢sScl grzbietowej z sita w granicach sprgzystosci
powraca szybko i praktycznie catkowicie do pierwotne]
postaci.

1.2.8. tkanka migsna ostabiona — tkanka migsna,
ktora po odksztatceniu spowodowanym uciskiem paica
w czgSci grzbietowe] z sila w granicach spreZzystosc

DIC
powraca powoli i nie catkowicie do pilerwotne] postaci.

majgca praktycznie w zadnym stopniu zdolnosct wy-
rOwnywania odksztatcenia spowodowanego uciskiem
palca w cze¢sSci grzbietowej lub majaca ja w znikomym
zakresie.

1.2.10. tkanka miesna mazista — tkanka migsna,
w Kktoérej miomery migSni po potarciu palcem zacie-
rajg sig.

1.Z2.11. wysuszka — odwodnienie tkanki mig¢snej na
powierzchni objawiajgce si¢ bialymi plamami lub od-
wodnienie skory objawiajgce sxf; jej zmatowieniem i u-

traty elastycznoscl.
1.2.12. Pozostate okreslenia — wg BN-73/8020-06.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Metody utrwalania chtodniczego. W zaleznosci
od metody utrwalania, ryby dzieli si¢ i oznacza na-

st¢pujaco:
— Swieze (schladzane) — $w,
— mrozone — mr.

2.2. Rodzaje oprawienia. W zaleznosci od rodzaju
oprawienia, ryby dzieli si¢ 1 oznacza:

— patroszone z glowami — patr. z/gl,
— patroszone bez gldw — patr. b/gl,
— tusze — tusze,

— tusze bez ogona — tusze b/og,

— grzbiety — grzbiety.

2.3. Sortymenty. W zalezno$ci od dlugosci,
dzieli sig na sortymenty i oznacza:

— bardzo duze — B,

— duze — D,

— mate — M.

2.4. Klasy jakosci. W zaleznosci od stwierdzonych
cech klasyfikacyjnych jakosci, ryby dzieli si¢ na dwie
klasy 1 oznacza cyframi rzymskimi:

ryby

— pierwsza kiasa jakosci — I,

— druga klasa jakosci — I

2.5. Przyklad ozpaczenia — czarniaka mrozonego,
patroszonego bez glowv sortymentu D, pilerwszej

klasy jakoScr:
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rybach mrozonych ubytki glazury, nie dopuszcza sig
ryb z glowami.

CZARNIAK mr. patr. b/gl. D I — BN-87/8022-05

3. WYMAGANIA

L3

'3.1. Wymagania ogolne — wg PN-86/A-86767 p. 3.
W obrocie handlowym detalicznym dopuszcza si¢ na

3.2. Nazwy handlowe i gatunkowe, sortymenty i wy-
miary dlugosci ryb — powinny by¢ zgodne z wyma-
ganiami wg tabl. 1.

Tablica 1
L Nazwa Nagwa Sorty- Dlugosc ryb, cm
s handlowa gatunkowa ment bez glowy 1 pasa
v z glowg bez glowy
barkowego
l Dorsz Gadus morrhua B powyzej 55 — —
morrhua;
SN D 40 + 55 — 30 = 50
Gadus morrhua
callarias; M 30 + 45 25 + 35 22 =+ 35
Gadus marcrocephalus
2 Czarniak Pollachius D powyzej 45 powyzej 35 powyzej 30
virens M 30 + 50 25 + 40 22 + 35
3 Rdzawiec Pollachius D powyzej 45 powyzej 35 powyzej 30
pollachius M 30 = 50 25 + 40 22 = 35
4 Plamiak Melonogrammus aeglefinus D powyzej 45 powyzej 35 powyze] 30
M 27 + 50 25 + 40 20 = 35
5 Witlinek Merlangius D- powyzej 45 powyze] 35 powyzej 30
ETIangHUS M 23 + 50 25 + 40 22 + 35
6 Molva Molva molva; D powyzej 45 powyzej 35 powyzej 30
Molva macroph{ha!ma: M 30 = 50 25 = 40 2 =+ 35
Molva dypterygia
dypterygia
7 Widlak Phycis phycis; D powyze] 45 powyzej 35 powyzej 30
s b
Phycts dorealis, M 30 + 50 25 + 40 2 + 35
Phycis blennoides
8 Migtus morski Urophycis tenuis D powyzej 45 powyzej 35 powyzej 30
Urophycis chuss;
ROPRYERS I M 30 + 50 25 + 40 2 + 35
Urophycis brasilensis
9 Bi¢kitek Micromesistius poutassou;
Micromesistius australis — — — powyzej 16
10 Morszczuk Merluccius merluccius; D — — powyze] 30
atlanticus; §
Merluccius bilinearis; M . _ 20 3
—_ — 20 = 35 —
Merluccius hubbsi;
Merluccius australis;
Merluccius productus;
Merluccius gayi peruanus
11 Morszczuk angolanski Merluccius capensis D — — powyzej 30 |
M — - 16 + 35
12 Mintaj Theragra chalcogramma — — — powyzej 20
13 Dorszyk polarny Boreogagus saida — powyzej 20 — powyze] 16
14 Inne ryby dorszowate wedlug nazw gatunkowvch — powyzej 30 powyze] 25 powyzej 22
Ryby pochodzace z rejondéw obj¢tych konwencjami powinny mie¢ dlugo$c¢ nie mniejsza od dopuszczalnej minimalnej dhugosci obowig-
zujgce] w danym rejonie polowowym.
Ryby oprawione bez ogona moga mie¢ wymiar mniejszy od okreslonego dla ryb bez gléw o 8 cm dla sortymentu D i 0 5 cm dla sorty-
mentu M.

3.4. Wymagania klasyfikacyjne. Ryby Swieze 1 ryby
mrozone po rozmrozeniu powinny odpowiada¢ wyma-
ganiom wg tabl. 2.

3.3. Udzial ryb o wymiarach innych niz ustalone.
W partii dopuszcza si¢ do 5% masy ryb o wymiarach
innych niz to okreslono w tabl. 1.
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Tablica 2

Lp. Cecha jakosci

Wymagania jakosciowe

klasa 1 klasa 11

1 Wyglad ogdlny

ryby dobrze umigénione, bez widocznych objawow chorobowych, ze skérg o zabarwieniu naturalnym,
btyszczacg, pokryta przezroczystym Sluzem: u ryb mrozonych dopuszcza si¢ skorg lekko zmatowialyg
i oznaki niewielkiej, powierzchniowej wysuszki tatwo dajacej si¢ usungc:
dopuszcza si¢ ryby stabo umig¢s$nione. na skrzelach
1 skorze $luz zmetnialy, odgniecenia; u ryb mro-
zonych dopuszcza si¢ skorg zmatowiatyg 1 wysuszke
nie wigkszg niz na 209% powierzchni bloku (ryb)
i nie glgbszg niz 1 mm

2 Uszkodzenia

ryby bez uszkodzen; dopuszcza si¢ do 5% masy ryb swiezych i do 10% masy ryb mrozonych 7z uszko-
dzeniami skory i powierzchniowymi tkanki migsnej; dla morszczuka i bi¢kitka dopuszeza si¢ do 10%
masy ryb z powierzchniowymi uszkodzeniami tkanki mig¢snej 1 do 35% masy ryb z drobnymi uszko-

dzeniami skory;

u morszczuka i bigkitka drobnych uszkodzen skory
nie normalizuje si¢ oraz dopuszcza si¢ do 25%
masy ryb z powierzchniowymi uszkodzeniami
tkanki migsne)

3 Wyglad jamy ciata

ptaty brzuszne bez zmian autolitycznych;:

dopuszcza si¢ poczagtkowe zmiany autohityczne na
wewnetrzne) stronie platow brzusznych

4 Sprezystos¢ tkanki

tkanka migsna wilasciwa dla ryb swiezyvch lub mrozonych okresSlonego gatunku, spr¢zysta, dobrze

migsnej zwigzana 7 koS$¢écem; u morszczuka 1 blgkitka dopuszeza si¢ sprezystosé ostabiong oraz tkanke migsna
stabo zwigzang z koSc¢cem;
dopuszcza si¢ tkank¢ migsng ostabiona oraz do 5%
masy ryb z tkankg mig¢sna mi¢kka lecz nie mazisty
5 Barwa migsa naturalna dla ryb swiezych lub mrozonych okreslonego gatunku:

dopuszcza si¢ lekkie zmiany naturalnej barwy mig-
sa, w tym roéwniez nieznaczne pociemnienia i po-
zOlcenia nie przenikajace w glab migsa

6 Zapach 1 smak

zapach migsa, skory 1 skrzeli oraz smak migsa po obrobcee cieplnej charakterystycznych dla ryb Swie-
zych lub mrozonych okre$lonego gatunku;

dopuszcza sig zapach migsa 1 skory oraz ich smak
po obrobce cieplne) stabo wyczuwalny lub inten-
sywnie swoisty, rybny, a zapach skrzeli lekko
kwasny

7 Oprawienie

prawidtowe dla okres$lonego rodzaju oprawienia; cigcia rowne, powierzchnie cig¢ gladkie: dopuszcza
si¢. drobne usterki oprawienia i pozostatoSci skrzepéw krwi u pojedynczych ryb:

dopuszcza si¢ drobne usterki oprawienia, w tym
rowniez niewielkie pozostalosci resztek wnegtrznosci
i skrzepow krwi

3.5. Wymagania zdrowotne — wg PN-86/A-86767.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie — wg BN-79/8020-02.

4.1.1. Opakowania powinny by¢ cale, czyste, bez
obcych zapachow, powinny zabezpiecza¢ ryby przed
zanieczyszczeniem i uszkodzeniem, spelnia¢ wymaga-
nia stawiane opakowaniom przeznaczonym dla ryb
Swiezych 1 mrozonych oraz miec¢ atest Pafnstwowego
Zaktadu Higieny.

Ryby Swieze nalezy pakowac¢ do skrzynek drewnia-
nych wedtug BN-74/7161-54 nowych 1 uzywanych lub
opakowan z tworzyw sztucznych 1 zabezpieczy¢ je lo-
dem wodnym wedlug PN-74/86761. Ryby mrozone
w blokach nalezy pakowac¢ do pudetl tekturowych wed-
tug PN-73/0-79402. Ryby przed wlozeniem do pudet
powinny by¢ pakowane w folie lub innery.

4.1.2. Pakowanie ryb. Ryby w opakowaniach 1 za-

mrozone w blokach powinny byc¢ tak uiozone, aby
nie ulegaty uszkodzeniom, rownolegle do jednego z bo-

kow opakowania (nie dotyczy blokOw mrozonych w za-
mrazalniach ptytowych, pionowych).

4.1.3. Znakowanie opakowan — wedlug BN-79/

8020-02.

4.1.4. Masa netto. Masa netto ryb w opakowaniu
powinna byé zgodna z deklarowang. Dopuszcza sig
nadwage do 2%. Masa netto ryb swiezych w opako-
waniu nie powinna przekracza¢ 35 kg.

4.2. Przechowywanie. Przechowywanie ryb Swiezych
i mrozonych w produkcji i obrocie handlowym wedtug
BN-79/8020-02, a warunki 1 okresy przechowywania
ryb mrozonych w chtodniach wedtug PN-83/A-07005.

4.3. Transport — wedlug PN-71/A-87057 oraz wg
PN-74/A-86761 1 PN-75/A-86764.

5. BADANIA

5.1. Program badan — wg PN-86/A-86767.

5.2. Pobieranie probek — wg PN-85/A-86752.
5.3. Opis badan — wg PN-86/A-86767.

5.4. Ocena wynikéw badan — wg PN-86/A-86767.

KONIEZC

lnformécje dodatkowe



4 Informacje dodatkowe do BN-87/8022-05

INFORMACIJE DODATKOWE

{. Instvtucja opracowujagca norme¢ — Centralne [aboratorium
Przemystu Rvbnego, Gdynia.
2. Istotne zmiany w stosunku do BN-77/802"-05
a) opracowano 1 wprowadzono nowe okreslenia.
h) 7zmieniono 1 uaktualniono tablice 7 naswami. sortymentami
Iowvmiarami ryb. wprowadzajge jednocze$nie nowe gatunki,
¢ioopracowano i wprowadzono nowe wymagania klasyfikacyjne
jakosci,
d) wprowadsono wymagania zdrowotne,
e) zmieniono wymaganie dotvezgee pakowania, przechowyvwania
I transnortu. '
3. ..ormy zwiazane
PN-83/A-07005 Towary zywnosciowe. Warunki klimatyczne 1 okresy
przechowywania w chtodniach
PN-85/A-86752 Ryby i inne zwierz¢ta wodne $wieze 1 mrozone. Po-
bieranie probek
PN-74/A-86761 Ryby Swieze. Chiodzenie lodem wodnym
PN-75/A-86764 Ryby mrozone. Chitodzenic suchym lodem
PN-86/A-86767 Ryby 1 inne zwierz¢ta wodne $wieze 1 mrozone.
Wsp6lne wymagania i badania

PN-71/A-87057 Ryby 1 przetwory rybne. Transport

PN-73/0-79402 Opakowania transportowe tekturowe. Pudla

BN-74/7161-54 Skrzynki 1 komplety skrzvnkowe z tarcicy do ryb

BN-79/8020-02 Ryby i przetwory rybne. Pakowanie 1 przechowy-
wanie

BN-73/8020-06 Ryby 1 przetwory rybne. Nazwy 1 okreslenia

4. Symbol wg SWW — 2343-3 i 2343-4.

5. Autorzy projektu normy — inz. Janusz Laskowski i mgr inz.
Jan Zalewski — Morski Instytut Rybacki, Gdynia.

6. Zalecenia

a) ryby o wymiarach nizszych od ustalonych w tabl. | zalicza
si¢ do ryb niewymiarowych. oznacza literg X i przeznacza do prze-
tworstwa.

b) regularnych naktué, nie powodujacych rozerwania skory i tkan-
ki mig¢snej, spowodowanych kolcami prowadzacymi ryb¢ w maszy-
nie nie traktuje si¢ jako uszkodzenia,

¢) dorsze patroszone bez glowy o wymiarach pow. 35 cm moga
by¢ produkowane za zgoda odbiorcy z przeznaczeniem do prze-
tworstwa.



