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| PRZECHOWYWANE Szpinak Zamrozony Zamiast
W CHLODNIACH BN-71/8165-03 ~
Grupa katalogowa 1257
1. WSTEP 3.2.1. Liscie szpinaku zamrozone — wg tabl. 1.
1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest szpi- Tablica 1
nak zamrozony przeznaczony na eksport i rynek kra- Cachia Wymagania i tolerancie
jowy.

1.Z. Okreslenia

2

Wyglad

1.2.1. szpinak zamrozony — produkt uzyskany przez _
a) w stanie zamrozonym

zamrozenie zblanszowanych, calych lub mechanicznie
rozdrobnionych lisci szpinaku.

1.2.2. przestrzenie powietrzne na powierzchni porcji
— przestrzenie powstale pomi¢dzy powierzchnig zapa-
kowanego produktu 1 wewnegtrzng strong opakowan
jednostkowych, spowodowane pozostawieniem powie-
trza podczas procesu pakowania szpinaku przed za-
mrozeniem. |

1.2.3. przestrzenie powietrzne wewngtrz porcji —
przestrzenie powstate w wyniku niewlasciwego utozenia
lisct lub szpinaku rozdrobnionego w bloku lub porcji

b) w stanie rozmrozonym

w bloku lub porcji liscie mtodego
szpinaku odmian nie réznigcych
si¢ barwa, uformowane w jednoli-
ta bryle, nie oblodzone;
dopuszcza si¢ wystgpowanie nie-
znacznych przestrzeni powietrz-
nych wewnatrz bloku; oszronienie
produktu i opakowania nie stano-
wi wady

liscie cale i czesci lisci, wiotkie,
nie rozpadajgce si¢, diugosé
ogonka pozostajacego przy blasz-
ce lisciowe] do 5 c¢cm
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przed procesem zamrozenia. — lisci z ogonkami diuz-
1.2.4. wyciek samoczynny — plyn wydzielajgcy sig BAREN A0 oa HOWRE,
; $ s 3 g nie wigcej niz
w czasie rozmrazania szpinaku w lisciach lub rozdrob-
nionego. Barwa

1.2.5. szpinak wiasciwie zblanszowany — produkt wy- §2 W Sianin ZemEddoRyin

kazujacy ujemny test na obecno$¢ peroksydazy, przy
jednoczesnym zachowaniu zywe]j, zielonej barwy $§wiad-
czgce] o matle) degradacji chlorofilu. b) w stanie rozmrozonym

1.2.6. Pozostale okreslenia — wg BN-70/8165-21. — lisci o zmienionej bar-

wie na czgSci powierz-
chni, % wag., nie wig-

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE cej niz

intensywnie zielona na powierz-
chni i przekroju bloku lub porcji;
dopuszcza si¢ sporadyczne punk-
towe $ciemnienie barwy

zielona

5

: 2 e 8o ; Zdrowotnosc
2.1, Rodzaje. W zaleznos$ci od postaci gotowego pro-

duktu rozrdznia sig:

liscie wolne od uszkodzen przez
szkodniki 1 zmian chorobowych,
bez $ladow plesni 1 fermentacji

— liScie szpinaku zamrozone,
— szpinak rozdrobniony zamrozony.
2.2. Standardy. Ustala si¢ jeden standard jakosciowy
szpinaku zamrozonego.
2.3. Przyktad oznaczenia lisci szpinaku zamrozonych:
LISCIE SZPINAKU ZAMROZONE — BN-85/8165-03

Smak i zapach
w stanie rozmrozonym

typowy, lekko ostabiony, bez go-
ryczki, nie dopuszcza si¢ oznak
zaplesnienia, fermentacji lub in-
nych obcych zapachéw i posma-
kow

Blanszowanie

3. WYMAGANIA

szpinak wlasciwie zblanszowany

Wyciek samoczynny,
% wag., nie wigcej niz

3.1. Swrowiec. Szpinak $wiezy — wg BN-80/9137-28.
3.2. Wymagania i tolerancje
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Zgtoszona przez Centralne Laboratorium Chtodnictwa

jako norma obowigzujagca od dnia 1 kwietnia 1986 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 2/1986 poz. 5)

Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Chtodnictwa dnia 16 grudnia'1985 r.

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE | ALFA" 1986. Druk. Wyd. Norm. W-wa. Ark. wyd. 0,40 Nakt. 2400 + 55 Zam. 687/86 Cena zt. 18,00
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2 BN-85/8165-03
cd. tabl. 1 cd. tabl. 2
Cecha Wymagania i tolerancje Cecha Wymagania i tolerancje
l 2 1 2

Zanieczyszczenia szpinak bez zanieczyszczen mine- Wyciek samoczynny,
ralnych bez pgdow kwiatowych, % wag., nie wiecej niz 25
korzeni lub ich czesci, nieszkod- . . ) : i L

Zanieczyszczenia szpinak bez zanieczyszczen mine-

liwych cial obcych pochodzenia
roslinnego

Zawartosé, % wag., nie

wigce] niz:

— zanieczyszczen — mine-
ralnych

— korzeni lub ich czgsci

Zawartos$é, szt/kg, nie

wigce] niz:

— niewyksztalconych pe-
dow kwiatowych

— nieszkodliwych
nych cial obcych po-
chodzenia roslinnego

zielo-

0,04
0.3

2

s
3.2.2. Szpinak rozdrobniony, zamrozony — wg tabl. 2,
Tablica 2
Cecha Wymagania i tolerancje
] 2
—

Wyglad
4) W stanie zamrozonym

b) w stanie rozmrozonym

szpinak rozdrobniony, uformo-
wany w jednolitg, ksztattng brylg,
bez  przestrzeni  powietrznych
wewnatrz bloku lub porcji: nie
dopuszcza  si¢  wyodrgbniongj
warstwy lodu; peknigeie bloku
lub porcji, oszronienie produktu
i opakowania, przestrzenie powic-
trzne na powierzchni nie stanowig
wady

jednolita masa nie rozdzielajgca

SI¢

Barwa
d4) Wostanic Zamrozonyi

b) w stanie rozmrozonyin

intensywnie zielona na powierz-
chni i przetomie bloku iub porcji:
dopuszcza si¢ punktowe sciemnie-
nic fub rozjasnienie barwy
zielona:, dopuszcza si¢ punktowe
Scicinnienie lub rozjasnienie bar-
wy

"

Raozdrobnicenie

.

zalezne od zastosowanych mecha-
nicznych urzgdzen rozdrabniaja-
cych, drobno mielony lub prze-
tarty

Zdrowotnosé

szpinak bez zmian chorobowych,
sladow pleSni | fermentacji oraz
uszkodzen przez szkodniki

Smak i zapach
Wostdnic rozmrozonyvm

typowy, lekko ostabiony, bez wy-
czuwalnych wiokien, bez gorycz-
ki: me dopuszcza si¢ oznak za-
ple$nienia, fermentacji lub innych
obcych zapachow 1 posmakow

Blanszowanie

szpinak wiasciwie zblanszowany

Zawartosé suchej) masy dla
tOwWary przeznaczonego ny
cksport, U, wag., nie mniej

niz

ralnych
Zawarto$¢ zanieczyszczen
mineralnych, % wag., nie
wigce] niz

0,04

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

znakowanie

4.1. Opakowanie, pakowanie,
BN-79/8165-13.

4.2. Przechowywanie w chlodniach — wg PN-83/
A-07005.

4.3. Przechowywanie w obrocie handlowym — w od-
powiednio niskiej temperaturze minusowej, zapewnia-
jacej zachowanie wlasciwej jako$ci produktu az do
chwili koncowej sprzedazy.

Zalecana temperatura przechowywania ~18°C.

4.4. Transport. Szpinak zamrozony nalezy przewozi¢
srodkami transportowymi przystosowanymi do przewo-
zu mrozonej zywnosci, zabezpieczajacymi utrzymanie
niskich temperatur. Ladownia $rodka transportowego
powinna odpowiada¢ wymaganiom sanitarnym okres-
lonym Zarzadzeniem Ministra Zdrowia 1 Opieki Spo-
tecznej z dnia 17 wrzesnia 1971 roku.

wg

5. BADANIA

5.1. Rodzaje badan

a) sprawdzenie wygladu,

b) sprawdzenie barwy,

c) sprawdzenie zdrowotnosci,

d) sprawdzenie smaku 1 zapachu,

e) oznaczanie zawartoSci suchej masy,

f) oznaczanie wycieku samoczynnego,

g) sprawdzenie skuteczno$ci blanszowania,

h) oznaczanie zanieczyszczen.

5.2. Pobieranie probek — wg PN-81/A-75051.

5.3. Wykonanie badan

5.3.1. Sprawdzenie cech organoleptycznych wg 5.1 a) ~
d) wykona¢ wg PN-81/A-75051 w stanie zamrozonym
lub bézposrednio po rozmrozeniu.

5.3.2. Oznaczanie zawartosci suchej masy wykonac
wg PN-81/A-75051 p. 4.5.5.

5.3.3. Oznaczanie wycieku samoczynnego wykona¢ wg
PN-81/A-75051 p. 4.5.6.

5.3.4. Sprawdzenie skutecznosci blanszowania testem
gwajakolowym na obecnos$¢ peroksydazy wykonac wg
PN-81/A-75051 p. 4.5.3.

5.3.5. Oznaczanie zawartosci zanieczyszczen mineral-
nych wykona¢ metoda uproszczong wg PN-81/A-75051
p. 4.5.7.

5.3.6. Oznaczanie zawarto$ci zanieczyszczen orga-
nicznych i nieszkodliwych cial obcych pochodzenia ro-
slinnego w liSciach szpinaku wykonaé¢ w nast¢pujacy
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sposOb: wydzielong z probki ogdlnej probke Srednig
zwazy¢ na wadze technicznej, umiesci¢ na bialej tacy
i rozmraza¢ wg PN-81/A-75051. Z rozmrozonego pro-
duktu wydzieli¢ odrgbnie korzenie lub ich cz¢sci, nie-
wyksztatcone pedy kwiatowe oraz nieszkodliwe ciata
obce pochodzenia roslinnego.

Korzenie okresli¢ w % wag. w stosunku do masy
badanej probki. Pedy kwiatowe oraz ciata obce pocho-

-

dzenia roslinnego obliczyé w sztukach na 1 kg masy
probki.

5.4. Ocena proébki. Badang probke zamrozonego
szpinaku nalezy uzna¢ za zgodna z wymaganiami nor-

my, jezeli wyniki badania b¢da zgodne z rozdz. 3 i 4.

5.5. Ocena partii wg PN-81/A-75051.

KONIEZC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norm¢ — Centralne Laboratorium
Chtodnictwa, Lo6d7.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-71/8165-03

a) znowelizowano wymagania jakosciowe dla szpinaku zamrozo-
nego, dostosowujgc je do potrzeb eksportu i rynku krajowego,

b) uzupetlniono norm¢ wymaganiami dla szpinaku rozdrobnio-
nego, przeznaczonego na eksport w zakresie zawartosci suchej masy,

c) zaktualizowano normy i dokumenty zwigzane.

3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-83/A-07005 Towary zywnosciowe. Warunki klimatyczne i okresy

przechowywania w chtodniach

PN-81/A-75051 Mrozone owoce 1 warzywa. Pobieranie probek i me-
tody badan
BN-80/9137-28 Warzywa Swieze. Szpinak
BN-79/8165-13 Mrozone owoce | warzywa. Pakowanie i znakowanie
BN-70/8165-21 Mrozone owoce i warzywa. Podstawowe okreslenia
i podziat
Zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spolecznej z dnia 17 wrze-
Snia 1971 r. (Mon. Pol. nr 50, poz. 320).
4. Symbol wg SWW — 2464-514, 2464-523.
5. Autor projektu normy — mgr inz. Zbigniew Sikora — Cen-
tralne Laboratorium Chiodnictwa, t6dz.



