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NORMA BRANZOWA

BN-83

RYBY | PRODUKTY
RYBNE CHLODZONE
| MROZONE

Ryby $wieze i mrozone

ZLartacze

8022-08

btekitne

.  Grupa katalogowa 1224

1, WSTEP

1, 1,_Przedmiot normy. Przedmiotem normy sa Zzartacze

btekitne (Prionace glauce), oprawione, mrozone,

przeznaczone do przetwérstwa na cele spoincze,

1, 2, Zakres stosowanhia, Norma ma zastosowanie przy

odbiorze zartaczy bigkitnych ze statkéw rybackich, w ob-

rocie hurtowym i w przyjeciu do przetwdrstwa,

1, 3, Okreslenia

1,3, 1, tusze béz ptetw - ryby pozbawione gtéw, wnetrz-

noéci, ptetw i czedciowo ptatdw brzusznych,

1,3, 2, kawatki filetéw - kawatki migsa pozbawione skéry

i czgsciowo ptatédw brzusznych oraz czeéci chrzestnych

i wigkszosci ciemnych migsni,

1, 3,3, ciemne mieénie - migsSnie o zabarwieniu krwisto-

brunatnym usytuowane charakterysiycznie pod skéra
I przebiegajace wzdtuz ciata ryby,
1,3, 4, Pozostate okreélenia - wg BN-73/8020-06,
2, PODZIAL | OZNACZENIA
2, 1, Sposoby oprawienia, W zaleznosci od sposobu

oprawienia ryby oznacza sig nastepujacos
- tusze bez ptetw - tusze b/pt,

- kawatki filetow - kawatki fil,

2, 2, Klasy jakoéci, W zaleznoéci od stwierdzonej jako$-

ci ryby dzieli sie na dwie klasy i oznacza cyframi rzymski-
mizs
- klasa pierwsza - 1,

- klasa druga - 11,

2, 3, Przyktad oznaczenia, Zartacze btekitne oprawione

do postaci tusz bez ptetw, mrozone pierwszej klasy jakosci
oznacza sig nastepujacos
TUSZE b/pt. Z ZARLACZY BLEK, mr, |

BN-83/8022-08

3, WYMAGANIA

3, 1, Wymagania ogdlne - wg PN-73/A-86767.

3,2, Szczegdtowe wymagania jakoéciowe, Zartacze bie-

kithe oprawione, badane w stanie mrozonym i po rozmroze-
niu, powinny odpowiadaé wymaganiom wg tablicy stwierdzo-

nym organoleptycznie,

Wymagania
Cecha 1 i
Tusze bez ptetw
Wyglad ryby glazurowane, pakowane pojedynczo lub
ogélny nie opakowane; skéra ryb bez uszkodzeh, o
barwie naturalnej od biatawej w czesci brzusz-
nej poprzez stalowobigkitna do stalowej w
czesci grzbietowe]; dopuszcza sie skére lekko
zmatowiata, ubytki glazury oraz oznaki czeé-
ciowej wysuszki na powierzchni cigé, do 1 mm
w gtab tkanki miesnej
dopuszcza sie drobne
uszkodzenia skéry, skére
zmatowiata, brak glazury
oraz wysuszke na po-
wierzchni cigeé¢ do 3 mm
w gtab tkanki miesnej
Wyglad | mieso o barwie charakterystycznej dla zarta-
i stan czy btekitnych, zblizonej do biatoszarawej z
L. miesa dopuszczalnym odcieniem lekko kremowym;
ciemne migeSnie o zabarwieniu krwistobrunat-
i nym; tkanka migsna dos<¢ sprezysta
dopuszcza sig nieznaczne
zmiany naturalnej barwy
miesa, przekrwieniai po-
z0tcenia oraz ostabienie
sprezystosci tkanki mies-
nej
Zapach swoisty dla éwiezych zamroZonych 2artaczy
btekitnych, podobny nieco do wodorostéw
morskich
dopuszcza sie zapach
swoisty intensvwny lub
ostabiony oraz nieco
zmieniony i lekko jetki na
powierzchni ciec .
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jako norma obowiazujaca od dnia 8 grudnic 1983 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 15/1983 poz.29)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYINE , ALFA" 1983,

Druk. Wyd. Norm. W-wa, Ark. wyd. 0,35 Ngki. 2500+ 55 Zam. 2371/83

Cena zI 6,00



2 BN-83/8022-08

cd, tablicy cd, tablicy
Wymagania Wymagania
Cecha
Cecha 1 " 1 11
Tusze bez ptetw Kawatki. filetéw
Opra- prawidtowe, bez'zbednych nacie skéry i mig-- ‘Zapach |swoisty dla migsa Swiezych, zamrozonych zar-
wienie ‘|sa; powierzchnie cigé gtadkie; dopuszcza sig taczy btekitnych, podobny nieco do wodorostéw
drobne usterki w oprawieniju morskich
dopuszcza sig usterki w dopuszcza sig zapach
oprawieniu swoisty intensywny
Kawatki filetéw Opra- prawidiowe z pozostawieniem hieznacznych
wienie ilodci ciemnych migéni; powierzchnie cigl
Wyglad [kawatki filetdw starannie utozone i uformaowane gtadkie, dopuszcza sie drobne usterki w opra-
ogdliny w bloki pokryte glazura lub w inny sposéb za- wieniu
bezpieczone przed wysuszka, opakowane w kar- - <
- B} . . dopuszcza sig usterki w
tony; dopuszcza sig nieznaczne usterki w ot
uformowaniu blokéw, ubytki glazury i wysusz- SRFanis
ke do 1 mm w glab tkanki migsnej na powierz-
chni bloku nie przekraczajacej 20%
dopuszcza sie drobne 4 PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT
usterki w utozeniu kawat-
Kéw filetéw i uformowaniu 4, 1, Pakowanie i znakowanie - wg BN-79/8020-02,
blokéw, ubytki glazury i . ) )
wysuszke do 1 mm w gtab 4 2. Masa netto ryb w opakowaniu powinna byé zgodna z
tkanki migsnej na po- deklarowang z dopuszczalng nadwaga do 2%.
wierzchni bloku nie prze- :
kraczajacej 50 % 4, 3, Przechowywanie - w chfodniach wg PN-70/A-07005,
Wyglad |barwa migsa charakterystyczna dla zartaczy a w obrocie - wg BN‘79/8020‘9_2-
i stan btekitnych zblitona do biatoszare] z do- .
migsa puszczalnym odcieniem lekko rozowym lub lek- 4, 4, Transport - wg PN-71/A-87057 i PN-74/A-86764.
ko kremowym, pozostatosci ciemnych migsni o '
zabarwieniu krwistobrunatnym, tkanka migsna 5 BADANIA
dos¢ sprezysta
dopuszcza sig nieznaczne 5, 1, Program badai - wg PN-73/ A-86767.
zmiany naturalnej barwy
migsa, przekrwienia i po- 5,2, Kontrola jakosci - wg PN-71/A-86752,
26tcenia oraz ostabienie ,
sprezystosci tkanki migs- 5, 3, Opis badah - wg PN-?S/A—BG?G?.
nej
" 5,4, Ocena partii - wg PN-73/A-86767,

KONIEC

INFORMACJE

DODATKOWE

1, _Instytucja opracowujaca norme - Centralne Laborato-

rium Przemysfu Rybnego, Gdynia,

2, Normy zwiazane

PN-70/A-07005 Towary zywnoéciowe, Warunki klimatycz~
ne i okresy przechowywania w chtodniach

PN-71/A-86752 Ryby éwieze i mrozone, Pobieranie pré-
bek |

PN-75/A-86764 Ryby mrozone, Chtodzenie suchym lodem

PN-73/A-86767 Ryby $wieze i mrozone, Wspdlne wymaga-

nia | badania

PN-71/A-87067 Ryby i przetwory rybne, Transport

BN-79/8020-02 Ryby i przetwory rybne, Pakowanie i prZe-
chowywanie

BN-73/8020-06 Ryby i przetwory rybne, Nazwy i okresle-

nia

3, Symbol wg SWW_- 2343-345; 2343-455,

4, Autorzy projektu normy: inz, Janusz Laskowski, mgr

inz. Jan Zalewski - Morski Instytut Rybacki w Gdyni,



