
PN- ISO 
UKD 663. 93:543.812:547 857.4062 

N O R M A B R A N ŻOWA BN-80 WYMAGANIA IMPORTOWE 

UŻYWKI Kawa 8136-13 
Oznaczanie kofeiny 

Oznaczanie zawartości wody 
w ekstraktach kawy naturalnej Grupa katalogowa 1256 

1. WSTĘ:P 

1.1. P rzedmiot norm y. Przedmiotem no rm y jes t me­
tod;.! oznaczania za wartości kofeiny w kawie wg zm o­
dyfikowanej mctod y Levina, jako metoda ru ty no wa 
i odwoławoil oraz mctoda o znaczania zawa rt ości wod y 
w eks traktach ' ka wy naturalnej, w suszarce próż ni owej . 

Kolumna 1 
( alkaliczna) 
250 mm dTuqości 

I.M/ m",-! 

Tampon waty 

f1ieszanina CflitU i próby 
1.2 . Zakres stosowania normy. Normę s tosuje s i ę d o 

oznacza ni a zawa rtośc i kofeiny w ka wie suro wej , ka wie 
pa lonej, ekst raktach kawy na ~ura ln ej such ych i pły n ­

nych oraz w tyc h sa myc h produktac h od kofei no wa nych 
i do oznaczan ia za wartoscl wody w eks tra ktac h ka ­
wy naturalnej w im porcie. 

Jg Celitu i 2 mi NaOH(2N) (=5, 16q) 

1.3. Okreś len ia. Ko feina - główny a lka lo id p uryno­
wy nasioll krze wu kawo wego otrzy mywa ny me todą ek ­
strakcji rozpuszc za ln ika mi , w waru nk ac h o kreś l o n yc h 

metodą· 

2. METODY O ZNACZANI A 

2.1. Oznaczanie zawa rtośc i kofeiny 

2.1.1. Zasada oznacza nia po lega na e ks tra kcj i ko feiny 
z próbki w ś rod owisku a m o niakaln ym , sto pni o wym 
rozd ziale metodą ch roma tog ra fi i ko l u m nowe j przy uży­

ci u ete ru cty lo wego, a nas ląpnic el uowani u chl o ro­
fonne m i pomiarze absorbancj i d ua lU w za kres ie ś wi a ­

tła ultrafiole to wego. 
2.1.2. Apara ty i przyrząd y 

a) Kolumny ch romatog raficzne ( rys . I ), szklane 
z kurkiem z prze lo te m pros tym o wymi a rac h: 

długość - 250 m m, 
śred ni ce wewnę t rzn e 2 1 mm (ko lum na l ), 
śred nice wewnętrzn e - 17 mm (k o lum na II ). 

Koiumna 11 
(kwaśna ) 
250 mm dTuqości 

....:;.; . .:.. ,. -; '~.'.- ~ 

"\ ';::/ j! _ Tampon waty 

Tampon waty 

I BN -BQ{BI36 -1H I 

Rys. I . K o lum ny chro ma tografi czne 

Zgłoszo n a prz"'z Min isterstwo Handlu Zagranicznego i Gospodark i Morskiej Centralny Inspektorat Standaryzacji 
Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego Inspektoratu Standaryzacji dnia 4 września 1980 r. 

WYDAWNICTWA NORMALl ZACY.JN E 1381. 

Zarządzeni em nr 273/ M80 
jako norma obowi ązująca od dn ia 1 kw ietnia 1981 r. 

(Dz. Norm . i Miar nr 23/ 1980 poz. 94) 

Druk. Wyd . Norm . W'v:a , Ark . wyd . 0.65 N akł . 2000+55 Zam. 3262/80 Cena li 3.60 
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b) Spe ktrofotome tr do po mi a ru w zakres ie świ a tła ,' 

UV, z d o kładnością odczytu abso rba ncji d o 0 ,004 -
dl a metody odwoławczej. 

c) Kuwety kwa rcowe o długośc i d rogi światła 10 mm 
d ) Łaźnia wodna. 
e) Wa ga anali tyczna. 
f) Mł ynek wyko nany z mater i ału n ie abso rbującego 

wilgoci. o ma łej powie rzch ni ma rtwej, szybkoo brotowy 
( o koł o 15 000 obr/ min) , np. młynek d o kawy. 

g) Sita o oczka ch kwad ra towych 0 ,6 lub 0,63 mlll . 
2.l.3. Odczynniki 
a ) Kwas sia rk o wy cZ.d.a ., roztwór 4N. 
b ) Wod o ro tl ene k sod o wy c z. .d.a .. roztwór 2N. 
c) Ce lit 545 do ch romatografi i lub równoważn y. np. 

H yfl o-s upe r-ce l. 
ci) Am o niak cZ.d.a ., ro ztwór okolo 4N: 1 o bj ętość 

s tę żonego amoni a ku (25-proce nt o~ego) zmiesza ć z 2 
obję t ościami wod y des tylowanej. 

c) Ete r e tyl o wy e7 . IlIb po anal izie oczyszczony na 
ko lumnie chroma tografic znej wypełni o n ej zasadowy m 
t le nki em glinu o s to pniu ak tywnośc i r. W tym celu 
prz.e puśc i ć SOO cm' e teru e tylowego przez kolu mnę 

wypd n io l1q 100 g tl enk u gli nu. Tak oczyszczon y eter 
e tylo wy wysycony wodą przechowywać w c iemnej bu­
te lce . 

Ró wn oc ześnie można użyć św i eżo przedes tylo wan y 
ete r ety lo wy wysycony wodą des ty l owa ną. W przypad­
k u użycia rozpuszczal ni ków oczyszczon yc h , spra wdzi ć 

ich czys toŚĆ wykonując ś lepeJ próbę. 

f) C hlo roform ez. lub oczyszczo ny wg 2. 1.3 e). 
g ) KoJ'e ina (I J.7-t rój metyI0-2.6-dwuoksypury na) cz. 

bezwodna (C sH JQN 40 2) . 

h) Wa ta bawełniana lu b szklana . 
2.1.4. Pobieranie i przygotowa nie próbki do analizy 
2.1.4.1. Pobieranie próbki d la: 

ka wy surowej - wy k onać wg BN-76/ 8 136-06, 
- kawy pa lo nej - wykonać wg BN-62/8 136-D2 , 
- ek st raklU kaw y naturalnej - wykonać wg PN-76/ 

A-940 1 D. 
2. 1.4.2. Przygotowanie próhki do analizy. R ozdrobn ić 

na ml ynku (2 .1. 2 r) cz.;-ś ć ś redn i ej próbk i labo rat o ryjnej 
kawy suro wej lu b palonej o trzyma nej wg 2. 1.4 .1 , tak 
ab y próbka po zmi eleniu przec h od ził a w cał ośc i przez 

"-

sito o oczkach kwad ratowyc h D,6 lub 0 ,63 mm. Część 
tak przygo towa nej próbki może być wyko rzys tana do 
o7Ilaczan ia za wartości suchej ma sy. Przygo to wanie 
próbki ekstraktu kawy naturalnej wykonać wg BN-79/ 
8 133-03, p . 2.3.5. 1. 

2.1.5 . Przygotowanie odważki 
2.1.5.1. Kawa surowa i palona. Odważyć około J g 

rozdrob ni o nej próbki (2.1.4.2), z dokładnością do 
0,000 I g, do zlewki pojemnośc i 100 cm3

, dodać 5 cm 3 

roztwo ru amoniaku (2. 1.3 d) i og rzewać 2 mi~_ na 
wrzącej l aź ni wodnej . Pozos taw ić z l e wkę do sc hłod ze­
nia , nas tęp ni e prze ni eść il ośc i owo jej zawa rtość d o ko l­
by pom iarowej pojemnośc i 100 cm3, uzupełni ając za ­
wa rtość do kresk i wo d"J d es t y l owa ną i ca l ość dobrze 
wymieszać . 

Pozos ta wi ć o trzy ma ną za wies i nę d o sk la ro wa ni a . Po­
brać p ipe tą 5 cm J s klarowanego roztwo ru do zlewki 

poj e mn ośc i 100 cm 3 , d odać 6 g Ce lit u 545 i sta rannie 
. . 

wymleSz.ac. 
2.1.5.2. Kawa surowa i kawa pa lona - odkofeinowa­

na. Odważyć o kolo I g ro zdrobnionej próbki (2 .1 .4.2) 
z d o kładn ością do D,DOO I g do zlewki poje mn osc I 
100 cm' , d odać 5 c m ' r07lworu amonia k u (2. 1.3 d) 
i og rzewać 2 min na wrz:Jcej i<tŹ ni wod ne j. Następn i e 

dodać 6 g Ce litu 545 i starannie wymieszać. 
2.1.5.3. Ekstrakt kawy na t uralnej - such y. Pos tępo­

wać jak w 2. 1.5 .1 przy użyc iu odważki 0 ,5 g i odpo­
wied ni o pobrać 2 cm3 zawiesi ny i 3 g Ce litu 545 . 

2.l.5.4. E kst rakt ka wy naturalnej - płynny. Pos tę po­

wać jak w 2. I .5. 1 przy użyci u od ważki 1,0 -;- 2,5 g , 
zawie rającej okolo 0,5 g suchego eks tra tu kawy nat u­
ra lnej w przel icze niu na s u bsta n cję sta ł ą i od powiedn io 
pob rać 2 cm 1 zawiesi ny i 3 g Ce litu 545. 

2.1.5.5 . Ekstrakt kawy natu ra lnej - płynny, odkofe­
inowa ny. Postę pować jak w 2. 1.5.2 przy użyc i u od ­
ważk i 1,0 -;- 2,5 g, za w i e rającej okoł o 0,5 g such ego 
ekstraktu kawy na tu ralnej w przel iczeniu na substan­
cję sta łą i 7 ,0 -;- 8 ,0 g Ccl itu 545 . 

2.1.6. Wykonanie oznaczania 
2.1.6.1. Wypełnianie kolumn 
a) Kolumna alkaliczna - I. 
Warstwa A. Odważ k<; l g C..:litu 545 wymieszać sta­

rannie w zlewce 7 2 c m] ro ztwo ru wodoro tl e nku sodu 
(2.1. 3 b) w celu ot rzy ITI(II1i~I jedn o rodnego , wi lgotnego 
proszk u. Przenosi ć po rc jami wy mieszany proszek na 
kolu mnę (2.1 .2 a) rys. 1) uprzedn io upak owa ną tam­
po nem wal y (2. 1.1 h) i ub ija ć każd o razowo dodaną 

porcj<; pręc iki em szkl a nym o spla szczo nym koń c u d o­
pasowanym d o ś redni cy ko lumn y. Przykryć wars tw<;: 
proszku ta mpone m wa ty i mocn o ubić . 

Warstwa B. Prze nieść ze zlewki mieszan i nę Celi tu 
545 i próbki, p rzgo t owa n~, wg 2 .5 na szczyt wa rstwy A 
ko lumn y a lka li cznej. O~ uszyć zlew k<;: dwi e ma porcjami 
po I g Ce litu 545 i na nieść na kol umnę każd o razowo 

u bijając dodam} porcję proszku . Za m.knąć szc,zyt kolu­
mn y tamponem wat y i m oc no ubi ć . 

Prawidłowo przygo towa na ko lu mna powinna być 

ściś l e upakowana . be z p rze rw między kolej no dodawa­
n ymi porcjami wypełnian i a . 

b) Kolumna kwaśna - II. U mieśc i ć w do le kol um n y 
ta mpo n wa ty i moc no ubi ć, n as tęp ni e nanosić porcja­
mi d o kł a dni e wy mi eszam) odwa żkę 3 g Ce litu 545 
z 3 cm 3 roztworu kwa s-u siarkowego (2.3 a) i postępować 
dalej j a k w 2 .6. 1 - wa rstwa A . 

2.1.6.2. Rozdział chromatograficzny. Umocować ko­
lumn y na s tatywie ta k. aby eluat z ko lumny I mógł 

spływać bezpoś rednio do ko lumn y II. Prze puśc i ć przez 
obie ko lum ny 150 cm 3 e te ru etylowego (2 .1.1 e) , re­
gulując szybkość prze pl ywu , ta k aby nad szczytem ko­
lumn y II pozos ta wała za ws ze wa rstwa eluatu z ko­
lumny L Zdjąć k olumnę I i prze myć jej końcówkę 
50 cm 3 e te ru e tylowego, na n osf:ąc go następ ni e na 
k o l um nę II . Odrzuc i ć cały eluat o trzy man y po wy­
m ywa niu ko lumn etere m e tyl owy m , który może być 

oczyszczo ny przez wy trząsanie z sia rczane m że lazawym 

i przep uszczo ny przez ko l um nę chroma t ograł'i czną . Na ­
s tępn ie o t worzyć całk owic i e kurek kolumn y fI i przed -
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m uchiwać jej zawartość od góry stru mieniem powiet rza 
do za nik u za pach LI eteru ci lowego na wyloc ie kol u­
mn y. Operację powyższ<! należy przeprowa dzać pb d 
wycic1giern w ce lu uniknięc ia m ożliwości wybuchu na­
gromad zo nych par ro zp uszcza lnika. Na s tę pni e n a nieść 

na osuszoną kolum nę II 45 -:-50 cm) chloroformu (2.3 n 
i zbierać eiuatclo kolby pomiarow'j pojemności 50 cm3

, 

u zupe l n ić zawa rtość cło kres ki chl orofo rmem i dobrze 
wymiesz3ć . 'IV ciągu ca łego procesu ch ro matogra fowa ­
nia ustali ć szybkość przepływu eteru e tyl owego i chl oro­
fonnu na poziomie 1,5-:-3 cm 3/ min. Wykonać dwa 
ró wnoległe oznaczania z tej samej pró bki . 

ot 
'<:;, 

2.1.6.3. Pomiar spektrofotometryczny (rys. 2) 

1,4 

(2 

f,O 

Kuwety kwarcowe, 10 mm 
Rozpu5Zczalmk: chloroform 
Roztwór adnołnikowy: chloroform 

absorbancja 276 nm 

.~ 
<..> 
§ 

c: i: .g 0,8 '" '" '- "'" '" '" .., 
.Q '" <C 

~ 
0,6 '" bo 

".. 
'-

'" -"<: 
"> 

0,4 

absorbancja 245 nm 

0,2 

absorbancja 306 nm 
~~==~~~~~, ±=~ro===~==~~--~~ 

220 240 260 280 JOO 320 
Orugość, nm IBN B!lIl!136-IHI 

Ry'. 2. Pomiar ,p~ ktrorotomclryC/ll) 

a) Pomiar absorbancji roztworu badanej próbki. W y­
konać pomiar absorbancji chlo rofo rm owego roztwo ru 
kofeiny w kuwetach kwarcowych wobec chloroformu 
jako roztworu od nośnikowego przy na s tępujących dhl­
gośc i ac h fal - 276 nm (maksim um abso rbancji) , 246 
nm (mi nimu m absorbcji) i 306 nm (kontrola czys t ości 

otrzymanej kofeiny). 

Jeże l i odczyt abso rbancji przy 276 nm długości fali 
przekracza wa rtość 1,3 , powtórzyć pomia r na rozcie ń ­

czonym roztworze badanej pró bki , uwzględni ając 

współczynnik roZcieńczenia przy oblicza niu wyni ków 
(p. 2.1.6 .4). Jeżeli odczyt a bsorba ncj i przy 276 nm 
długości fali jest niższy niż 0 ,2 - powtórzyć całe o zna­
czanie biorąc większą naważkę . 

b) Przygotowanie i pomia r absorbancji roztworu wzor­
cowego. Odważyć z dokladności::l do okoł o 0,000 l g 
100 ±20 mg ko fein y (2. 3 g). prze n ieść do ko lby po-

mia rowej poj emnośc i 1000 cm3 , rozpuścić w chloro­
form ie i uzupełni ć d o kres ki , a następnie dokładni e 

wym i eszać (roztwó r A). Pobrać pipe tą 5 cm 3 o trzyma­
nego roztworu (A ) d o ko lb y po miarowej pojemności 
50 cm3

, u zupeł nić chl o roformem do kreski i dokładni e 

wy mieszać ( roztwó r B). Wyk onać po miar absorbancji 
o t rzyma nego roztwo ru wzo rcowego (roztwór B) wg 
2. 1.6.3 a). Sko rygo wa na wa rtość a bsorbancji roztwo ru 
B powinna wynos i ć o k oł o 0,4 . 
Wykonać d wa ró wno l egłe oznacza nia z tej sa mej 

prób ki. 
2.1.6.4. Obliczanie wyników. Zawa rtość ko fein y (XI ) 

w kawie suro wej i pa lo nej wy rażoną w proce ntac h 
wago wo w prze li cze niu na s uchą masę obli czyć wg 
wzo ru 

50 106 • C . A I 

5 A 2 • m . P 
( l ) 

w którym: 
C - stęże ni e roztwo ru wzo rcowego kofe in y (B), 

g/ cmJ 

A I - sko rygowa na wa rt ość a bso rba ncji ekstra ktu 
(2. 1.6.2) o trzyma nego wg 2.1.6.3 a) obliczo­
na wg wzo ru 
[(A276I1m - 0 ,5(A 24611 ," + A 30611," )] 

A 2 - sko rygo wa na wa rt ość abso rbancji roztwo ru 
wzo rcowego ko fe iny ( B) p. 2.1.6 .3 b ) obli­
czona wg wzo ru 
[(A276I1m - 0 ,5(A 24611," + A 306I1m )] 

m - masa odważki , g, 
p - proce nt wago wo za wa rtośc i suchej m3sy w 

pró bce oznaczo ny wg BN-62/8 136-02, 
BN-n / 8 136-09 lub p. 2.2 odpowiedni o dl a 
ba danego prod uktu 

Zawa rt ość kofe iny (X 2) w kawie surowej , kawie pa­
lo nej i ek strakc ie kawy na tura lnej, od ko l"e in owa nyc h , 
wyrażoną w procen tach wago wych w prze li cze niu na 
s u c hą masę ob li czyć wg wzo ru 

5 . 105 . C . A I 

A 2 . m . P 
(2) 

w któ rym: C, A l, A 2, m , P - jak we wzo rze ( I). 
Zawa rtość kofe in y (XJ) w eks tra kc ie kawy na tu ra lnej 

suchym i płynn ym , wy ra żo m) w proce ntach wago wo 
w przelicze niu na s u c h ą ma sę o bli c zyć wg wzo ru 

25 . 106 . C . II I 

A 2 . m P 
(3) 

w któ rym: C. Al, 11 2• /11 , P ja t-. we wzo rze ( I). 
Za wynik p rzyjąć ś redn i cl ar y t m e t yc zną d wóc h 

równo l egłyc h oznacza ń , róż n i ,,)cyc h s i ę nie więcej niż 

o wa rtośc i podane w ta bli cy pow ta rza ln ości i odtwa­
rza ln ości metody. 

2.1 .6 .5. Odtwarzalność metody. Do puszcza s ię róż­

nicę m i ędzy dwo ma ni ezależnymi oznacza niami , wyko­
nanymi w dwóc h różn yc h la bo rat o riach , na tej samej 
próbce, ni e prze kraczające wa rtości poda nych w tabli cy 
powtarza ln ośc i i od twa rza ln ośc i metod y. 
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Powtarzalności odtwarzalności metody 

Metoda rut ynowa Metoda odwolawc za 

Próbka lI o';ć kurc iny pow tarzalność od t wa rza I n ość powt a rza ln ość od t W'I rza In ość 
g/ IOO ~ LJ\vy g kofe in y/ I 00 g " kofe in y/ 10O g g ko fe in y/ 100 g g kofeiny/ 100 g 

'" kawy kawy ka wy kawy 

okolo 2 • OJ DA 0. 12 0 .38 

Kawa ~ urt) v .. a o ko lo I 0 ,2 (U 0,08 0,3 1 
(KI k ~)r(' i n () wa 11 ,1 < 0 . 1 0.D2 0.02 < O.t) I 0.0 I 

o kolo 2 0 .2 OJ O, 10 0 .32 
K,nvtl pa lo na okolo 1 0, 1 0.2 0.04 0. 19 

odkokin o w:lna < 0 . 1 0.0 I 0 .0 I < OJ) I 0.01 

okolo 4 (JA 0 ,6 O, I 7 0.39 
l'b tra kt kawy 

okoł o 2. 0.2 (U O. I 2 0 .20 
n~ltu ,. : tłn cj 

odk okinowa ny < 0 .. 1 0.0 1 (J.O I 0.0 1 0.0 I 

Poz iom ufnośCi - O.OS. 

W ynik poda ć ~ dok 1:ld Iw;;ci 'l d o li rugi !..'go m reJSCil d z i e,i ~tnego. 

2.1.6.6. Wykrywalność metod y. N;ljn i ższy pozio m wy­
krywa ln ości mctody wy nosi O .()2ą ko rein y w przc licze­

niu na s uc h"I masę. 

2.2. O znacza nie zawartości wody w ekstraktach kawy 
naturalnej 

2 .2.1. Zasada oznaczania polega na suszeni u pró b ki 
ekstraktu kawy na tura lnej d o stalej masy w susza rce 
próżniowej (50 mba r ma x. ), w temperaturze 70°C przez 
16 h , w obecnośc i ś rodka s uszą cego. 

2.2.2. Aparaty i przyrządy . 

a) Naczynk a wagowe o ś rednicy m in imu m 50 mm 
t wyso kośc i 25 -:-30 111m , z d o brze d o paso wa nymi przy­
krywkami . 

b) Waga a na lityczna. 
c) Susza rka próż ni owa izo term iczna , z te rm o reg u­

lacJ··' w za k rcs ie 70 + I oc. .'1 

d) Pom pa próż ni owa rcd ukuj 'IGI c i ś ni e ni e w susza r­
ce do 50 mba r max. 

e) E ksyka to r z efe kt ywn ym ś rodkicm SUSZe/cy m , np. 
pięciotle n c k f osfo ru. 

2.2.3. Odczynniki. Pi ęc i o tl c n c k fos foru cz. 
2.2.4. Pobieranie i przygotowanie próbki do analizy 

- wg 2. 1.4. 1 i 2. 1.4. 2. 
. 2.2.5. Wykonanie oznaczania . Z przygo to wanej pró b­

ki wg 2.2 .4 pobrać cl o na czy nka uprzedni o wys uszo­
nego w temper a turze 70°C d o st a lej ma sy, 2-:-3 g od ­
waż ki i ró wn o mie rni e rozsypa ć na d nie naczynka . Przy­
kryć przykrywk<:l i 3twa żyć z do kladn ości ą d o 0,000 I g . 
W przypadku s po rząd zania scrii odważe k , umieszc zać 

ko lejno przygo towa ne odważ ki w eksyka to rzc. Wszyst­
kie o pe racje zwi ązane z przygo to wanie m odważe k wy­
k on ywać ta k szybk o, jak to jes t możli wc , z uwagi 

na dużą higroskop ij n ość badanego produk tu . Naczynk o 
z p rzygo t owa n ą od ważką umieśc i ć w s uszarce, · zdj ą ć 
przy k rywk ę . J e d nocześ n ie w l ożyć d o susza rki pły tę Pe­
t ri ego wypelni on ą pi ęc i o tl c nkicm fos fo ru. Za mknąć 

s u sza rkę, obni żyć c i ś n ien i e d o 50 mba r max i suszyć 
w tempe ra tu rze 70 + loC przel l ó h + 30 m in. Na ­
s tę pni e wyjąć naczy nk o, przy kryć p rzykrywką i zwa żyć 

po os tud ze niu z do kl adn ośc i ą do 0,000 l g. Wykonać 

dwa ró wn o legle oznacza nia z tcj sa mcj próbki . 
2.2 .6. Obliczanie wyników. Za wa rt ość wod y (n wy­

rażo n ą w proce ntach wagowo oblic zyć wg wzo ru 

y 
m i - m 2 . 100 

(4) 
/1/ 1 - mo 

w którym : 
111 0 masa p ustego na czy nka , g, 
111 I masa naczy nka z odważk ą przed suszcnic m , 

g, 
111 2 -- masa naczy n ka z odważką po suszen iU , g . 

Za ' wy nik przyjąć ś rednią aryt me t yczną dwóc h 
ró wnoległ ych oznacza ń róż niących s i ę nie więcej niż 

0 ,05% wa rtośc i bezwzg lędnej. Wy nik podać z dokład­

nośc i ą d o d rug iego micjsca d z i esię tnego. 

2.2.7. Odtwarzalność metody. Różni ca międ zy dwo­
ma równ o l egł ym i oznacza nia mi , wy ko na nym i w dwóc h 
różn ych la bora to riac h na te j sa mej próbce ni e powin na 
prze kraczać 0,1 % wartoś ci bezwzg l ędn ej. 

2.3. Protokół badań. W pro to ko le na l eży podać za ­
s t osowa n ą m e todę i o trzyman y wyni k, jak równi eż 

ujm ować wszys tki e szczegół y wyko na nia badania ni e 
ujęte w n o rmi e lub uważa ne za do wo lne o raz ws zys lki e 
o k o liczn ośc i m ogące mi eć wpł yw na wynik . Pro to kó l 
badań powin ie n obej m ować wszys tki e d a ne ko niccznc 
d o pel nej ide nt yfik acji pró bki . 

KON li: C 

INFORMAC.lE DODATKOWE 

l. Instytucja ollracowuj"ca norl1l~ - Mi lll Slns two I-Iandlll Za­
granic7I1cgo i Gospoda rk i Mo rskiej - Ccntra ln v Inspekto ra t S ta n­

daryzacji. Wa rszawa . 

2 . Norm y związane 

PN -76/ A-94010 Ekstn lk t kaw y natural ne j. Ma rago 

BN-79/8 I 33-03 Konce n t ra t) c ias t. dc,crów. na pojó " i p rzy p r: IIV d" 

ciast. Po oic r' lI1i c pró bek i metod y badwi 

BN-63/8 136-02 lJi'y",k i i pr~.v pr: l wy. K:lwa na turalna pa lo na 

B N-761S 1 ~6-() (, K'lwa sur,,,v, 1. Po biera nie p ró be k 

BN-77 /8 I 36 .. ()9 Kawa su ro wa . O znacza nie wilgotności . Metoda 

pra kt yczna 
3. Normy międzynarądowe 

ISO Draft Inte rna tio na l Sta ndard 3726 Instant coffee - Dcterm i­

na ti o n of moisrure conte nl ( Rutine vac uum ove n rnet hod ) 

ISO Draft Inte rn a tiona l Standa rd 4052 Coffee - D ete rm ina ti o n 

o f coffeine content - M od ifi ed Levine m eth od. 

4. Autor projektu normy - mgr Anna Priss - Ce nt ra lny [n­

spektora t S ta ndaryzacji , Wa rsza wa. 


