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WSTEP 3. WYMAGANIA
1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg pikle
warzywne i warzywno-owocowe przeznaczone do obrotu |(LP- Cechy i e
krajowego.
1 | Barwa wlasciwa dla uzytych sklad-
1.2. Okreslenia nikéw, zmieniona proce-
‘ sem technologicznym
1.2.1. Pikle ogérkowe — produkt przygotowany z pla- 2 | Smak 1 zapach dodkoKwakny, charakte-
téw ogérkowych otrzymanych z wyrosnietych, obranych, rystyczny dla uzytych
wydrazonych ogérkéw, pokrajanych wzdiuz lub w poprzek, skladnikéw, bez posmakéw
w kwasnej zalewie z dodatkiem soli i cukru oraz roslinnych | i zapachéw obcych
przypraw aromatyczno-smakowych, utrwalony termicznie. | 3 | Konsystencja Skladfé‘lf‘ - hl e
rozpadajace si¢, zachowu-
1.2.2. Pikle warzywne — produkt przygotowany z ca- | jace ksztalt
tych lub krajanych malych ogérkéw i warzyw z dodatkiem 4 | Kwasowo$¢ ogblna w prze-
soli, cukru oraz roflinnych przypraw aromatyczno-smako- Eczcni“ na kwas octowy, 0,4+1,5
wych w kwasnej zalewie, utrwalony termicznie. __| % wag-
' 5 | Zawarto$¢ soli kuchennej, 0.7-1.8
1.2.3. Pikle warzywno-owocowe — produkt przygoto- | | % wag., -
wany z calych lub krajanych matych ogérkéw, warzyw 1 owo- 6 | Zawarto$¢ zanieczyszczen mi-
cow z dodatkiem soli, cukru oraz roslinnych przypraw aroma- _meralnych, % wag., nie wic- 0,03
tyczno-smakowych w kwasnej zalewie, utrwalony termicznie. o) piz
7 | Zawarto$¢ zanieczyszczen or-
ganicznych pochodzenia ros- 0.05
2. PODZIAL I OZNACZENIE linnego, % wag., nie wiecej 3
niz
.2.-1. Rodzaje pikli. Rozréznia si¢ nastgpujgce rodzaje 8 | Zawartost metaliszkodlivych
pikli: dla zdrowia, mg na 1 kg pro-
— pikle ogérkowe, duktu, nie wiecej niz
pikle warzywne — arsenu, 0,2
e ’ — olowiu, 0,4
— pikle warzywno-owocowe. s CgnkH, 5.0
W poszczegélnych rodzajach mogg wystgpowaé nazwy — miedzi, 10,0
handlowe. — cyny
w opakowaniach szklanych, 50,0
2.2. Przyklad oznaczenia w opakowaniach metalo-
wych _ 100,0
a) pikli z platéw ogérkowych: 9 | Masa odcieknietych sklad-
PIKLE Z PLATOW OGORKOWYCH BN-75/8124-01 nikéw, g, nie mniej niz
o1 . w slojach 0,2 100
b) pikli warzywnych: 0.34 31
PIKLE WARZYWNE ,,RADOMSKIE” BN-75/8124-01 0.45 240
¢) pikli warzywno-owocowych: g’z igg
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4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie. Sloje 1 puszki — wg PN-77/A-75032.

4.2. Przechowywanie — wg PN-77/A-75032. Okres
przechowywania w warunkach wg PN-77/A-75032,
w ktérych 'produkt powinien by¢ zgodny z norma, wy-
nosi nie mniej niz 12 miesigcy, liczac od daty pro-
- dukcji. :

4.3. Transport — wg_ PN-77/A-75032.
5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania pelne obejmuja:

a) okreslanie barwy,

b) okreslanie smaku i zapachu,

c) okreslanie konsystencji,

d) oznaczanie kwasowosci ogélnej,

€) oznaczanie zawartosci soli,

f) oznaczanie zanieczyszczert mineralnych,

g) oznaczanie zanieczyszczen organicznych,

h) oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla zdrowxa

i) sprawdzanie masy pikli odcieknigtych.

Badania pelne nalezy wykonywaé co najmniej raz w roku
oraz w przypadku:

-— zmiany wyposazenia technicznego produkcii,
-— na zadanie odbiorcy.

5.1.2. Badania niepelne obejmuja badania wymienione
w 5.1.1 z wyjatkiem f) oraz h).

Badania niepelne nalezy przeprowadzaé dla kazdej partii
produktu.

5.2. Pobieranie prébek — wg PN-72/A-75050.

53 Opis badan

5.3.1. Okre$lanie barwy, smaku, zapachu i konsysten-
cji wykonaé organoleptycznie.

* 5.3.2. Oznaczanie kwasowosci ogélnej, zawartoSci
soli kuchennej, zawarto§ci zanieczyszczen mineral-
nych i organicznych, sprawdzanie masy odcieknig¢-
tych skladnikéw — wg PN-71/A-75101.

5.3.3. Oznaczanie zawarto§ci metali szkodliwych
dla zdrowia

wg PN-59/A-04010,

‘a) arsenu =

b) otowiu — wg PN-80/A-04011,
¢) miedzi — wg PN-80/A-04012,
d) cynku — wg PN-59/A-04013,
e) cyny — wg PN-80/A-04014.

5.4. Ocena partii. Parti¢ pikli nalezy uzna¢ za zgodna
z wymaganiami normy, jesli odpowiada wszystkim postano-
wieniom normy.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norme¢ — Centrala Zjednoczenia
Przemyslhn Owocowo-Warzywnego, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-64/8124-01

a) wyeliminowano zawartosci cukréw ogélem,

b) wlaczono wymagania norm zakladowych: ZN-73/MPSS-C-
-3-299 i ZN-73/MPSS-C-267,

¢) wyeliminowano masy netto produktu.

3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuly zZywnosciowe.

arsenu
PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci olowiu
PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci miedzi
PN-59/A-0401% Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie zawartosci cynku

Oznaczanie zawartoscl

" PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci arsenu

PN-77/A-75032 Przetwory owocowe, warzywne, warzywno-migsne,
grzybowe, wina 1 miody pitne. Pakowanie, przechowywanie, trans-
port

PN-72/A-75050 Przetwory owocowe, warzywne, wina i miody pitne.
Pobieranie probek

PN-71/A-75101 Przetwory owocowe 1 warzywne.
probek i metody badan fizykochemicznych
4. Autorzy projektu normy — mgr inz. Helena Chodakowska-

-Bartlomiejczyk Warminskie Zakiady Przemystu Owocowo-Warzyw-

nego w Kwidzynie, inz. Grazyna Potrzebowska-Wojcik Centrala Zjed-

noczenia Przemyslu Owocowo-Warzywnego Warszawa.

Przygotowanie

5. Wydanie 2 — stan aktualny: luty 1987 — uaktualniono normy:
zwigzane oraz wykreslono p. 6 Postanowienia przejSciowe.



