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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sa wyma-
gania i badania dotyczace dystrybutoréow lodow stoso-
wanych do wydawania 1 krotkotrwatego przechowywa-
nia nie opakowanych lodéw w przeznaczonych do tego
pojemnikach.

1.2. Okreslenia

1.2.1. pojemnik do lodéw — naczynie przeznaczone
do wydawania i1 przechowywania lodow nie opakowa-
nych, stanowiace element dystrybutora.

1.2.2. pojemnos¢ calkowita pojemnika do lodow — po-
jemno$¢ przestrzeni migdzy dnem, $cianami 1 ptaszczyz-
ng otworu pojemnika. ‘

1.2.3. pojemnos¢ uzytkowa pojemnika do lodéw — po-
jemno$¢ catkowita pojemnika pomniejszona o przest-
rzen nad granica zaladowania.

1.2.4. pojemnos¢ uzytkowa dystrybutora lodéw - po-
jemno$¢ bedgca sumg pojemnosci uzytkowych wszyst-
kich pojemnikéw do lodéw umieszczonych w dystrybu-
torze. : _

1.2.5. krotkotrwate przechowywanie lodow — dopusz-
czalny okres przechowywania lodéw w pojemniku dys-
trybutora uzalezniony od cech fizykochemicznych 1 mi-
krobiologicznych lodéw, zapewniajacy utrzymanie pa-
rametrow jakosciowych.

1.2.6. Pozostale okreslenia — wg PN-88/A-55650,
BN-78/2561-03 i BN-82/2561-18/01.

2. WYMAGANIA
2.1. "Wymagania ogélne — wg PN-88/A-55650, z wy-

jatkiem p. 2.4.

2.2. Wymagania konstrukcyjne

2.2.1. Dno dystrybutora powinno by¢ uksztaltowane
w taki sposéb, aby woda z odtajania mogla grawita-
cyjnie sptywaé przez zawor spustowy na zewngtrz dys-
trybutora.

2.2.2. Pojemniki do lodéow powinny by¢ wykonane
jako wyjmowalne z dystrybutora. Ksztalt pojemnika
powinien zapewnia¢ tatwo$¢ utrzymania go w czystosci,
dogodne pobieranie masy lodowej oraz ogranicza¢ do

minimum mozliwo$é wyszczerbienia lub stluczenia.
Promienie zaokraglenn powierzchni wewngtrznej nie po-
winny by¢ mniejsze niz 10 mm.

Na wewnetrznej powierzchni pojemnikéw powinny
byé zaznaczone w sposob trwaly linie zatadowania.

2.2.3. Rozmieszczenie pojemnikéw do lodéw w dystry-
butorze powinno zapewnia¢ dogodng obstuge urzadze-
nia, : :

2.2.4. Ostony pojemnikéw do lodéow. Pojemniki do lo-
déw w czeéci sprzedaznej dystrybutora powinny byc
ostoniete za pomoca ostony witrynowej lub pokryw in-
dywidualnych.

W dystrybutorach przewidzianych do przechowywa-
nia masy lodowej w pojemnikach przez noc nalezy za-
stosowaé zastony lub pokrywy pojemnikéw zapewnia-
jace zmniejszone zuzycie energii elektrycznej i zabez-
pieczajace mas¢ lodowa przed zanieczyszczeniem..

2.2.5. Konstrukcja wsporcza pojemnikéw do lodow pod
naporem wszystkich pojemnikéw dystrybutora obcigzo-
nych sitg 10 N/dm? ich pojemnosci uzytkowej nie po-
winna wykazywaé trwatych odksztalcen ani uszkodzen
po zdjeciu obciazenia.

2.2.6. Nozki regulacyjne. Zaleca si¢ zastosowanie
ndzek regulacyjnych z mozliwoscig regulacji nie mniej-
szg niz 30 mm.

2.2.7. Odtajanie parownika. Zaleca si¢ stosowanie
automatycznego odtajania parownika.

2.2.8. Odprowadzenie wody z odtajania. W dystrybu-
torze powinna by¢ zapewniona mozliwo$¢ samoczynne-

| ~go odprowadzenia wody z odtajania do zbiornika usy-

tuowanego poza czg¢scig parownikowa instalacji chtod-
niczej,

2.3. Wymagania cieplne

2.3.1. Temperatura w przestrzeni uzytkowej. Podczas
sprawdzenia temperatury, wg BN-82/2561-18/02, w
okresie pomiarowym temperatura masy lodowej w po-
jemnikach w zadnym punkcie pomiarowym nie powin-
na by¢ wyzsza niz -10°C.

2.3.2. Czas wychtadzania nie powinien by¢ diuzszy |
niz 2 h.

2.3.3. Wspoélezynnik wzglednego czasu pracy agregatu.
Sredniodobowy wspotezynnik wzglednego czasu pracy
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. agregatu nie powinien przekroczy¢ wartosci 0,8, przy
rOwnoczesnym utrzymaniu wymaganych temperatur w
calej przestrzeni uzytkowej dystrybutora. '

2.4. Nominalne zuiycie energii elektrycznej nie po-
winno by¢ wyzsze niz zuiycie energii, okreslone przez
producenta w dokumentacji technicznej i nie powinno
przekraczaé¢ 0,18 kWh/dm? pojemnosci uzytkowej dys-
trybutora.

2.5. Wymagania technologiczne. Podczas pobierania
masy lodowej z pojemnikéw umieszczonych w dystry-
butorze, z wydajnoscia okreslong przez producenta,
temperatura masy w kazdej warstwie, z ktorej sa pobie-
rane porcje powinna umozliwia¢ dogodne-ich pobiera-
nie oraz formowanie 1 nie powinna by¢ wyisza
niz -10°C.

3. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

Pakowanie, przechowywanie 1 transport — wg
PN-88/A-55650. §

4.BADANIA ’

4.1. Program badan — wg tablicy.

4.2. Kontrola jakoéci — wg PN-88/A-55650.

4.3. Ogolne warunki wykonywania badan — wg
BN-82/2561-18/00. Sprawdzenie wymagan cieplnych
i wspolczynnika zuzycia energii elektrycznej nalezy prze-
- prowadzi¢ w warunkach otoczenia odpowiadajacych
4 klasie klimatycznej wg BN-82/2561-18/00, tj. w tem-
peraturze powietrza 30 *1°C i wilgotno$ci wzgled-
nej 55 +5%.

4.4. Opis badan

4.4.1. Sprawdzenie wymagan ‘konstrukcyjnych nalezy
wykonaé manualnie przez ogl¢dziny oraz pomiary uni-
wersalnymi przyrzadami.

4.4.2. Sprawdzenie temperatury w przestrzeni uzytko-
wej dystrybutora do lodéw ‘nalezy wykona¢ wg BN-82/
2561-18/02 z tym, ze zamiast wypeinienia pakietami
pomiarowymi, wszystkie pojemniki do lodéw nalezy
napekié¢ do granicy zatadowania masg lodéw jadalnych
$mietankowych o temperaturze nie wyzszej niz -10°C.
Rozmieszczenie punktéw pomiarowych w pojemnikach
— wg rysunku. '

4.4.3. Sprawdzenie wymagan technologicznych nalezy
przeprowadzi¢ w otoczeniu odpowiadajacemu 3 klasie
klimatycznej wg BN-82/2561-18/00, w temperaturze
25 +1°C i wilgotnosci wzglgdnej 60 £5%, po napeinie-
niu wszystkich pojemnikéw masa lodéw jadalnych §mie-
tankowych o temperaturze co najmniej -10°C w warun-
kach:

a) po ustabilizowaniu si¢ temperatury masy lodowej
w dystrybutorze, )

b) po 16 h przechowywania od momentu ustabilizo-
wania sie temperatury masy lodowej w pojemnikach
umieszczonych w dystrybutorze, przy czym dopuszcza
si¢ przed rozpoczeciem pobierania masy lodowej prze-
stawienie parametroéw pracy dystrybutora, zgodnie ze
wskazaniami producenta w instrukcji obstugi, jesli prze-
widuje on taka potrzebg.

Lp. s Ro dzaj badan Badania Wymvilggama Opxswbgadan
peine | niepeine
1 Sprawdzenie wymagan ogoélnych + +0 2.1 PN-88/A-55650
2 Sprawdzenie wymagan konstrukcyjnych + - 2.2.1; 2.2.2
2.2.3; 224 |, 44.1
2.2.6; 2.2.7
3 Sprawdzenie konstrukcji wsporczej pojemnikéw do lodow + - 2.2.5 BN-83/2561-18/04
4 Sprawdzenie odprowadzénia wody z odtajania + - 228 BN-82/2561-18/05
5 Sprawdzenie temperatury w przestrzeni uzytkowej dystrybutora + - 2.3.1. 44.2
6 Sprawdzenie czasu wychladiania ' + + 2.3.2 BN-83/2561-18/02
7 Sprawdzenie wspélczynnika wzglgdnego czasu pracy agregatu + - 233 BN-82/2561-18/03
8 Sprawdzenie zuzycia energii elektrycznej + - 2.4 BN-83/2561-18/07
9 Sprawdzenie wymagan technologicznych + - 25 443 °
D Zakres badaf niepetnych — wg PN-88/A-55650.
n B_]| B-8
] l
= = w
A g : |
2
g 4 ] ] LA
; % f
; ; | “¢— <
/ A
' . j | «
— , | S
. /L A i y
c&z 7 //J} ‘&L/_ */ il ZJ/} ‘
gl
B-8 - przekrdj pomiarowy [EN=8872521=07

V¥ -granica zaladgwanic

& - punkt pomiarowy
na pawierzchni

KONIEC



.

Informacje dodatkowe do BN-88/2521-01 3

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norm¢ — Osrodek Badawczo-Rozwo-
jowy Urzadzenn Chtodniczych i Gastronomicznych, Bydgoszcz.

2, Istotne zmiany w stosunku do BN-76/2521-01

a) zmieniono tytul i rozszerzono zakres stosowania normy,

b) wymagania ogélne powigzano z PN-88/A-55650,

¢) wprowadzono wymagania datyczace ksztaltu pojemnikéw na
lody i ich usytuowania w dystrybutorze, ;

d) zmieniono wymagania dotyczace oston pojemnikéw na lody,

e) wprowadzono zalecenie automatycznego odtajania parownika,

f) wprowadzono wymagania wytrzymatosciowe konstrukeji
wsporczej pojemnikéw’ na lody, .
g) okreslono maksymalny dobowy wskaznik zuzycia energii elek-

trycznej,
h) wprowadzono wymagania technologiczne.
3. Normy zwigzane:

PN-88/A-55650 Chiodnicze i mroZnicze urzadzenia dla handlu i ga*
stronomii. Ogdlne wymagania i badania

BN-78/2561-03 Urzadzenia chtodnicze dla handlu i gastronomii, Na-
zwy i okreélenia '

BN-82/2561-18/00 Urzadzenia chtodnicze dla handlu i gastronomii.
Metody badan. Ogdlne warunki badan .
BN-82/2561-18/01 Urzadzenia chtodnicze dla handlu i gastronomii.
Metody badarn Sj)rawdzenie wymiaréw powierzchni i pojemnosci
BN-82/2561-18/02 Urzadzenia chtodnicze dla handlu i gastronomii.
Metody badah. Sprawdzenie temperatury i czasu wychtadzania
BN-82/2561-18/03 Urzadzenia chiodnicze dla handlu i gastronomii.
Metody badan. Sprawdzenie agregatu chlodniczego
BN-83/2561-18/04 Urzadzenia chtodnicze dla handlu i gastronomii.
Metody badan. Sprawdzenie wymagan mechanicznych
BN-82/2561-18/05 Urzadzenia chtodnicze dla handlu i gastronomii.
Metody badar. Sprawdzenie odszraniania i ‘odprowadzania wody
BN-83/2561-18/07 Urzadzenia chiodnicze dla handlu i gastronomii.
Metody badan. Sprawdzenie zuzycia energii elektrycznej

4. Symbol wg SWW — 0843-29.

5. Autor projektu normy — mgr inz. .Waldemar Bojanowski —
Osrodek Badawczo-Rozwojowy Urzadzen Chtodniczych i Gastrono-
micznych, Bydgoszcz.
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