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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy s3g napoje
jedno-, dwu- 1 wieloowocowe przeznaczone do bez-
posredniego spozycia.

1.2. Zakres stosowania normy. Normg¢ nalezy sto-
sowa¢ w produkcji i w obrocie krajowym.

1.3. Okreslenia

1.3.1. Napdj owocowy — produkt otrzymany z nie-
konserwowanych chemicznie, surowych sokéw owoco-
wych lub zageszczonych sokdéw owocowych rozcienczo-
nych wodg z ewentualnym dodatkiem niekonserwowa-
nych chemicznie przetartych owocdéw (przecieréw,
kremogendw) oraz ewentualnym dodatkiem natural-
nych kondensatow aromatéw owocowych, naturalnych
esencji spozywczych dozwolonych przez Resort Zdro-
wia albo przypraw ziolowych, z dodatkiem cukru
biatego i ewentualnie kwasu cytrynowego, utrwalone
termicznie.

1.3.2. Napdj jednoowocowy — produkt otrzymany
z soku jednego gatunku owocOw deklarowanego na
etykiecie.

1.3.3. Napdj dwuowocowy — produkt otrzymany
z sokow dwoch gatunkéw owocow deklarowanych na
etykiecie. :

1.3.4. Napdj wieloowocowy — produkt otrzymany
z sokow wigcej niz dwdch gatunkdow owocoOw.

1.3.5. Napéj klarowany — nap6j sklarowany sposo-
bami fizycznymi lub biochemicznymi.

1.3.6. Napéj nieklarowany — napdj nie poddany pro-
cesowi klarowania.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Rodzaje. W zaleznosci od procesu technologicz-
nego rozréznia si¢ dwa rodzaje napojéw owocowych,
ktore powinny by¢ oznaczone na etykiecie:

— klarowane,

— nieklarowane.

2.2. Przyklad oznaczenia

a) napoju porzeczkowego klarowanego:

NAPOJ PORZECZKOWY KLAROWANY BN-80/8121-06

b) napoju jabtkowo-wisniowego klarowanego:
NAPOJ JABLKOWO-WISNIOWY KLAROWANY BN-80/8121-06

c) napoju pomaranczowego nieklarowanego:
NAPOJ POMARANCZOWY NIEKLAROWANY BN-80/8121-06

d) napoju pomaranczewego nicklarowanego z dodat-
kiem esencji pomaranczowej:

NAPOJ POMARANCZOWY NIEKLAROWANY ,BALBINKA®
BN-80/8121-06

e) napoju jablkowego z dodatkiem wyciggun migty:

NAPOJ JABLKOWO-MIETOWY ,FRUMENT“ BN-80/8121-06
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3. WYMAGANIA cd. tablicy
I p Cechy Wymagania
I & . 3
Lp. Cechy Wymagania ? Zawartosc. R Qs W
opakowaniach jednost-
I 2 3 kowych powinna od-
1 Barwa wlaéciwa dla rozciennczonych so- p 0w1ac}(§c qeklaro;vanq
kéw owocowych uzytych do na eg 1e;{e 2 GorErane
produkcji napoju, zmieniona “: 7o ij-' —_
procesem technologicznym 333_ opza awaniy €0 +4
cmr o
2 Smak i zapach charakterystyczny dla napojow — opakowania po-
owocowych i uzytych przypraw, wyzej 333 cm? 3
ostabiony procesem technolo-
gicznym, bez posmakow i zapa-
chéw obcych 4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
3 Klarownosé klarowna, dopuszczalna opali- I TRANSPORT
— napoje klarowane zacja
naturalnic m¢tne z zawarto$cig 4.1. Pakowanie — wg PN-77/A-75032.
—napoje nicklarowane rozdrobnionej tkanki owocowe] 4.2. Przechowywanie — wg PN-77/A-75032, z tym,
tworzaee) dsad Jub zawissig, ze okres przechowywania, w ktérym produkt powi-
o (A A i el nien byé zgodny z norma wynosi nie mniej niz 4
cowej nie powinna by¢ wyzsza o :
niz 5% obj.,dla napojéw z udzia- miesigee.
tem sokow cytrusowych do- 4.3. Transport — wg PN-77/A-75032.
puszczalne wydzielenie si¢ na
powierzchni lzejszej frakcji na- ;
: T ‘ 5. BADANIA
poju
il 2 TE? 5.1. Program badan
‘ LoSsc strakt = . . .
S R 5.1.1. Badania pelne obejmuja:
golnego, % wag., nie _— :
mniej niz 9.0 a_) okresldme barwy, .
— dla napoju jabtko- b) okreslanie smaku 1 zapachu,
wo-migtowego  ,Fru- c) okreslanie klarownosci,
el 8,5 d) okreslanie zawartosci tkanki owocowe;j,
5 | Kwasowoséé ogdlna w e) oznaczanie zawartosci ekstratu ogolnego,
przeliczeniu na  kwas f) oznaczanie kwasowo$ci ogdlnej,
7 7 3 " 5 P .
:;:;”‘;Wy g/dm’, nie 1 g) oznaczanie kwasowosci lotnej,
1) 1Z 3.0 ; . ey
— dld napoju jablco- k}} oznaczanie z.awartosc’:x.alkoho-lu etyloxyego,
wo-mietowego * ,Fru- i) oznaczanie zawarto$ci metali szkodliwych dla
ment* 3.0 zdrowia, '
— dla napoju owoco- i) sprawdzanie napcinienia opakowan.
s 4.0 Badania petne nalezy wykonaé co najmniej raz w ro-
— dla napoju poma- k raz dku:
ranczowego 4.5 u ofa .W przypg ) )
— dla napoju grapefru- — zmian materialowych, technologicznych, aparatu-
itowo-pomaranczowe- ry,
301 ‘ ‘ 7,0 — na specjalne zadanie odbiorcy.
;):V]: napoju grapefru- 00 5.1.2. Badania niepelne obejmujg badania wymienio-
go : SR :
: ne w p. 5.1.1 z wyjatkiem d), g), h) oraz i).
6 Kwasolv_vosc .]otnak Badania niepetne nalezy przeprowadzi¢ dla kazdej
W przeic U na as =
M i partii produktu.
octowy, g/dm’, nie ; o
wiecej niz 0.5 5.2. Kontrola jakosci — wg PN-72/A-75050.
5.3. Opis badan
7 Zawartos¢ alkoholu Fig # ; y s
etylowego, % obj,, nie 5.3.1.. (?kreslgme barwy. Do probéwki o wysokosc’l
wigce] niz 0.5 15 ¢m 1 $rednicy 1,5 cm ze szkia bezbarwncgo wlac
- 5 c¢m? i i& ST
8 | Zawartosé metali & cm’ napoju i ocenic barweg wzro.kowo, }r.»:yn»i_;:’—;c’
szkodliwych dla zdro- probowk_f; na bialym tle. Barwe napoju nalezy oceniac
wia, mg/dm’, nie wig- przy Swietle dziennym.
cej niz 5.3.2. Okre$lanie zapachu i smakan wykonaé organo-
- a;“"e“_“ 0,2 leptycznie w temperaturze 15+20°C.
. 0 r . r 9 ’r rq:
- m?;ljl: 3: 5.3.3. Okreslanie klarownos$ci. Klarownos$¢ okreslic
— EyEEN 5.0 przez oglgdziny napoju uprzednio wymieszanego i prze-
— cyny w opakowa- lanego z butelki do cylindra ze szkla bezbarwnego
niach szklanych 50,0 pojemnosci 500 lub 1000 cm’.
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5.3.4. Okreslanie zawartosci tkanki owocowej. 400
cm * napoju wlaé do 4 kuwet i wirowaé w wiréwce
laboratoryjnej przy 2500 obrotéw przez 15 min. Odwi-
rowany napdj zla¢ znad osadu 2 do pomiarowych legali-
zowanych cylindréw pojemnosci 250 cm?. Z iloSci
zmierzonego napoju w cylindrach nalezy obliczy¢
w procentach obj. zawartosci tkanki owocowe)] (X) wg
wzoru

a-100
b —
400
w ktorym a — 400 cm® — minus liczba ¢cm?® zmie-

rzonego napoju po odwirowaniu.

5.3.5. Oznaczanie zawartosci ekstraktu ogélnego, kwa-
sowosci ogolnej, kwasowosci lotnej, alkoholu etylowego
— wg PN-71/A-75101.

5.3.6. Oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla
zdrowia

arsenu — wg PN-59/A-04010,
olowiu — wg PN-80/A-04011,
miedzi — wg PN-80/A-04012,
cynku — wg PN-59/A-04013,

cyny — wg PN-80/A-04014.

5.3.7. Sprawdzanie napelnienia opakowan wykona¢é
przez zmierzenie zawarto$ci z doktadnoscig do 5 cm’
— dla opakowan pojemnosci do 500 cm?, z doktadnos-
cig do 10 cm? — dla opakowan pojemnosci do 1000

cm?’.

5.4. Ocena partii. Parti¢ nalezy uznaé za zgodna
z wymaganiami normy, jezeli wyniki badan sg zgodne
z postanowieniami normy, a liczba sztuk wadliwych
w partii wykazujacych zewngtrzne objawy zepsucia
w okresie przechowywania nie przekracza 0,5%, z tym
ze sztuki wykazujace te wady powinny by¢ eliminowane
przed przekazaniem do sprzedazy konsumentom.

KONTITEZC

INFORMACIE

1. Instytucja opracowujgca norme — Contrala Zjcdnocsenin Prse-
niyvstu Owocowo-Warzywinego, Warszawi,

2. Normy i dokumenty zwigzane

PN-59/A-04010  Artyvkuly - Zvwnosciowe.  Oznaczanic  Zawartosc
darseuiu

PN-80/AN-04011 Produkty spozyvweze. Oznaczane zawartoscr olowiu

PN-80/A-04012 Produkty spozvweze. Oziaczanie zawartoscr micdzi

PN-3Y9/A-04013 Artyvkuty 2ywnosciowe. Oznaczanic zawartosct cvnku

PN-8O/A-04014 Produkty spozyweze. Oznaczanic Zawarloscr Vi
PN-77/A-75032 Prsctwory 0owocowe, wWarZvwne. Wil ZVWno-migstic.,
grzybowe. winag 1 nunody pitne. Pakowame, preechowywan

Lrinsport

DODATROWL

PN-72/A-T75050° Prsctwory owocowe, Witrzvwne, Wi 1 nitody pri
I"‘I‘\Mi.i:!\i |1Illi"\ k

PN-71/A-75101  Przetwory  onocowe 1 warzvwie. Praygotowanie
prabek o ometody badan bizvko-chenesnneh
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