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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest chleb

torunski.

1.2. Okreslenia. Chleb torunski — chleb produkowa-
ny na kwasie 1 drozdzach, z maki pszennej typ 650
w ilosci 70% 1 maki zytniej typ 800 w ilosci 30%
z dodatkiem soli, posypany makiem.

2. OZNACZENIE
CHLEB TORUNSKI BN-79/8073-15

3. WYMAGANIA
3.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1.

33 Masa chleba i tolerancje wagowe — wg tabl. 3.
Tablica 3

Tole'rancja masy pr:}szczeg()lnych Tolerancja. masy poszczegdlnych
sztuk chleba do 30 min po sztuk chleba do, 8 h po wy-
wypieku +3%, z tym ze pieku £3%, z tym ze $rednia
srednia arytmetyczna masy arytmetyczna masy 10 sztuk
10 sztuk nie powinna by¢ chleba nie powinna by¢
mniejsza od masy nizgj podanej |mniejsza od masy deklarowanej
g ; g

deskowy 1 koszyczkowy

' 505
510, 815, 152! 500, 800, 1500

formowy 520. 820, 1535

Tablica 1
podtuzny lub” nadany forma;
Ksztatt nfchleb 1,5 kg moze by¢ okragly
powierzchnia gladka lub skostkowana,
posypana makiem
Skorka barwa ztocista do jasnobrgzowej
grubos¢ nie mniejsza niz 3 mm, Scisle
pofgczona z migkiszem
porowatosc¢ srednia, dos$¢ réwnomierna
Migkisz elastycznos¢ mic¢kisz przy lekkim nacisku
powinien szybko wracac
do stanu pierwotnego
Zapach swoisty dla danegd rodzaju chleba
Smak wlasciwy dla danego rodzaju chleba
3.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2.
Tablica 2 '
Wvszezeedlnienie Wartos¢ Oznaczanie
ANTEEEE wskaznika wg
Wilgotnos$¢ po 8 h od wypieku,j46 — koszycz-
%, nie wigksza niz kowy |
1 des-
kowy
47 — formowy
Kwasowosé, stopnie, 4 PN-79/A-74108
nie wigksza niz
Objetos¢ 100 g pieczywa, cm?, 220
nie mniej niz

34. Cechf." dyskwalifikujace. Chleb: v

— zdeformowany (ptaski, rozlany),

— mechanicznie uszkodzony (zgnieciony lub odta-
many),

— o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzo-
nej lub przypalone;,

— o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,

- kruszacym si¢, zanieczyszczonym,

— o smaku gorzkim, kwasnym, zbyt stonym, niesto-
nym lub innym obcym, :

— o0 zapachu st¢chtym lub innym obcym,

— ze S$ladami plesni lub objawami zakazenia pa-
teczka ziemniaczang nalezy zdyskwalifikowac¢ 1 odrzu-
ci¢ jako nie nadajacy si¢ do obrotu i1 spozycia arty-
kut spozywczy. ‘

4. ZNAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT '

4.1. Znakowanie — wg BN-79/8070-09 p. 4.4.1, 4.4.4
1 4.4.7.

4.2. Przechowywanie — wg BN-79/8070-09 p. 4.5.1
1 452,

4.3. Transport — .wg BN-79/8070-09 p. 4.6.

5. BADANIA

5.1. Pobieranie probek — wg PN-70/A-74104.

5.2. Wykonanie badan — wg PN-79/A-74108. Wynik
badan nalezy podawa?: z dokladnoS$cia wymagana w
normie przedmiotowej, zaokraglajac liczby zgodnie z
PN-70/N-02120 p. 3.3.2 metoda Z. .

5.3. Ocena partii. Parti¢ pieczywa nalezy uznac za
zgodng z norma, jezeli odpowiada wymaganiom poda-
nym w rozdz. 3 1 4.

KONIEC

Informacje dodatkowe

Zgtoszona przez SPOLEM Centralny Zwiazek Spoétdzielni Spozywcow Zaktad Badawczy Przemystu Piekarskiego
Ustanowiona przez Dyrektora SPOLEM CZSS Zaktadu Badawczego Przemystu Piekarskiego dnia 25 czerwca 1979 r.
jako norma obowiazujaca od dnia 1 stycznia 1980 r.

(Dz. Norm. i Miar nr 16/1979 poz. 83)

Wydanie I ;
WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE

Druk. Wyd. Norm. W-wa. Ark. wyd. 0,25 Nakt. 700 + 23 Zam. 621/80

Cena zt. 1,80
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Informacje dodatkowe do BN-79/8073-15

INFORMACIJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norm¢ — SPOLEM Centralny Zwigzek BN-79/8070-09 Pieczywo. Pakowanie, przechowywanie i transport

Spétdzielni Spozywcéw, Zaktad Badawczy Przemystu Piekarskiego, 3. Autorzy projektu normy — mgr inz. J. Kownacki — SPOLEM
Warszawa. ' CZSS Zrzeszenie Produkcji, Zarzad Produkcji Piekarsko-Ciastkars-
2. Normy zwigzane kiej, dr inz. M. Kowalczuk, B. Krasnowska — SPOLEM CZSS,
PN-70/A-74104 Pieczywo. Pobieranie probek ZBPP.

PN-79/A-74108 Pieczywo. Metody badan i ocena punktowa 4. Uwagi do wydania II

PN-70/N-02120 Zasady zaokraglania 1 zapisywania liczb Uaktualniono normy zwigzane



