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1. WSTĘP 

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest ziar­
no kawy surowej gatunków najczęściej -uprawianych 
(Coffea arabica L. i Coffea canephora Pierre ex Fróehner 
varietas robusta) przygotowane metodą mokrą lub su­
chą i przeznaczone po upaleniu do konsumpcji. 

1.2. Zakres stosowania normy. N'ormę stosuje S ię 
w zakresie importu i obrotu. 

1.3. Określenia 
1.3.1. Określenia ogólne 
1.3.1.1. kawa Arabika (ang. Arabica"coffee) - ziarno 

kawy surowej otrzymane z owoców roślin y gatunku 
botanicznego Coffea arabica L. 

1.3.1.2. kawa Robusta (ang. Robusta coffee) - ziar­
no kawy surowej otrzymane z owoców gatunku bota­
nicznego Coffea canephora Pierre ex Froehner. 
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a) duży kamyk (ang, large stone) - kamyki zatrzy­
mujące się na sicie o średnicy oczek 8,00 mm (oczka 
okrągłe). 

b) średni kamyk (ang. medium stone) - kamyki 
przechodzące przez~ sito o średnicy -oczek 8,00 mm lecz 
zatrzymujące się na sicie o średnicy oczek 4,75. mm 
(oczka okrągłe). 

c) mały kamyk (ang. smali stone) - kamyki prze­
chodzące przez sito o średnicy oczek 4,75 mm (oczka 
okrągłe) . ( 

d) duży patyk (ang. large stic~) - gałązka około 

3 cm długości (zazwyczaj 2 -;- 4 cm). 
e) średni patyk (ang. medium stick) - gałązka około 

l ,~ cm długości (zazwyczaj I -;- 2 cm). 
ł) mały patyk (ang. smali stick) - gałązka około 

0,5 cm długości (zazwyczaj mniej niż I cm). 
g) grudki .ziemi (ang. clods) - grudki zlepionej 'ziemi: 
- duże grudki ziemi, grudki zatrzymujące się na si­

cie o średnicy oczek 8,00 mm (oczka okrągłe), 
1.3.1.3. kawa (ang. coffee) - określenie ogólne dla 

owoców i nasion rośliny rodzaju Coffea L., gatun~ów 
najczęściej uprawianych , jak również produktów z tych 
owoców i nasion przeznaczonych do użytku w różnym 
stopniu przetworzenia na cele konsumpcyjne. 

- średnie grudki ziemi , grudki przechodzące przez 
sito o średnicy oczek 8,00 mm lecz zatrzymujące się 
na sicie o średnicy oczek 4,75 mm (oczka okrągłe), 

- małe grudki ziemi, grudki przechodzące przez 
1.3.1.4. kawa zielona, kawa surowa (ang. green coffee _ sito o ś rednicy oczek 4,7? mm (oczka okrągłe). 

raw coffee) - ziarno kawy. Kawa zielona nie zawsze 1.3.2.2. ziarna wadliwe oraz zanieczyszczenia -pocho-
jest zielo nej barwy. dzące z owocu kawy (ang. defects originating from 

1.3.1.5. ziarno kawy (ang. coffee bean) - termin coffee fruit). 
handlowy dla określenia wysuszonych nasion roś liny a) ziarno czarne (ang. black bean). 
kawowej. - zewnętrznie i wewnętrznie; ziarno kawy, którego 

1.3.1.6. kawa myta (ang. wet-processed coffee, wa- więcej n!i: połowa powierzchni i masy jest czarna, 
shed coffee) - ziarn o kawy przygotowane z owoców - zewnętrznie ; ziarno kawy , którego więcej niż po-
metodą, mokrą. lowa powierzchni jest czarna , 

1.3.1.7. kawa nie myta (ang. unwashed coffee, dry- b) ziarno częściowo czarne (ang. partly black bean), 
-processed coffee) - ziarno kawy przygotowane z owo- często określane również terminem ziarno półczarne 

ców metodą suchą. - zewnętrzńie i wewnętrznie; ziarno ' kawy, którego' 
Określenie kawa naturalna (ang. natural coffee) jest pół lub mniej niż połowa powierzchni i masy jest czar­

również używane dla wyżej wymienionego produktu. na, 
1.3.2. Określenia szczegółowe wad (ang. defects) tj. - zewnę.trznie;' ziarno kawy, którego pół lub mniej 

zanieczyszczeń i ziarn wadliwych niż poł0'1'a powierzchni jest czarna. 
1.3.2.1. zanieczyszczenia ciałami obcymi (ang. foreign c) ziarno zapleśniałe (ang. mouldy bean) - ziarno 

matter) - zanieczyszczenia pochodzenia mineralnego, kawy z oznakami pleśni dostrzegalnej nie uzbrojonym 
lub roślinnego nie poch odzące z owoców kawy. okiem. 

Zgłoszona przez Ministerstwo Handlu Zagranicznego - Centralny Inspektorat Standaryzacji 
Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego Inspektoratu Standaryzacji dnia 23 stycznia 1.ę86 r. Zarządzeniem nr 295/N!86 

jako norma obowiązująca od dnia 1 września 1986 r . .. 
(Dz. Norm. i Miar nr 4/ 1986 poz. 10) 

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE . .ALFA'" 1966. Druk . Wyd . Norm . W·wa Ark . wyd . 0.60 Nakl. 2300 + 55 Zam . 1376/66 Cena zł 27 .00 
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d) ziarno śmierdzące, cuchnące (ang. stinker bean)­
ziarno kawy wydzielające bezpośrednio po przekroje­
Iliu bardzo Ili ep rzyjem ny zapach: ziarno to może być 

barwy jasnobn!zowej lub brązowej i mieć niekiedy wo-
skowy wyglc!d. ' 

e) ziarno kwaśne, sfermentowane (ang. sO'ur bean) -
ziarno kawy /.epsute podczas fermentacji, barwy jasno­
bn! /.owouerwol!awej i dające kwaśny smak w naparze. 

f) ziarno niedojrzałe (ang. immature bean, quaker 
bean) - niedojrwłe zianlO kawy barwy zie lonkawej 
lub szarawej Ci'.<;sto z pomarszczoną powierzchnią. 

g) ziarno zeschnięte (ang. withered bean) - ziarno 
kawy pomarszczone i lekkie. 

h) ziarno białe, lekkie (ang. white bean, r10at er bean) 
- / iarno kawy barwy białej, bardzo lekk ic, o g<;stości 
zllaczllie mniejszej od zd rowego ziarna. 

i) ziarno gąbczaste (ang. spongy bean) - ziarno 
kawy o st rukturze analogicznej do korka, na którego 
powier/chlli powstaj <! pod naciskiem paznokcia wgłC;­

bienia i które jest zazwyczaj białawej barwy. 
j) ziarno zniekształcone, niewykształcone prawidłowo 

(allg. Illalforrned bean) - ziarno, które kształtem wy­
ra l. ll ie odbiega od zia rna norma Inego. 

k) ziarno słoniowe._ słoń (ang. e lephant bean, e lep­
halil) - ziarn o o dużo wi<;k szej obj<;tości niż. normalne, 
j' wieloma za rodkami. 

I) muszelka (ang. shell) - cz<;:ść ziarna słoniowego 
I wkl<;:sIL) stronc) ze wn<;t rmą. 

m) ziarno połamane (ang. broken bean) - część ziar-
11<1 kawy o objt; tośc i równej lub większej od Jego po­
low y. 

n) część ziarna (a ng. bea n fra gme nt) - część zia r­
liii kawowego o objt;tllśc i mni ejszej niż połowa ziarna. 

o) ziarno uszkodzone, ziarno kawy uszkodzone w cza­
sie usuwania owocni (ang. pulper-nipped bean, ' pulper­
-cut IX'all) - ziarn o kawy przygo towane metodą mo­
kr,) . które podczas przerobu ul eg ło mechaniczne mu 
uszkodlelliu (/ia rllo ucit;tc. zgn iecione. CZt;s to z brą zo-

wymi luh uamia\\'ymi plan~kam i). ' , 

p) ziarno uszkodzone przez szkodniki kawowe (ang: 
i Ilsect - tb ma~ecl hea 11) - zia nj() ka wy uszkodzone 
wewll~· trln;l· luh lew Jl~'tr / nie pr/el szkodniki kawowe. 

r) zia'rno porażone przez szkodlliki (a " g. i nsect i nfes­
ted Ix'a n) 

- lIaFllO por,ażllllc i.yw\' rni s·/ !.;odnikami (ang. live 
- insect inkstedhean) . /.iamp kaw y h<;dqce siedliskiem 
jedne~o lub wic;ccj ży~vych s/kodn ików w jakimkolwick 
stadiulll nl/woj'·I. 
~- /ia mo poraż<lne martwymi szkodnrkami (ang. 

dead _. iIlSl·l·t illksled Iwan). liarno kawy zaw ie rające 

jcdell lub . \\'i~'c~i m;lrtwych slkod ników lub ich czę ·; r.: i. 

sf wysuszony owoc, wiśnia (ang. dried cherry. dricJ 
col·h"l' l' hcr/'y i' - wys uszony owoc drzewa kawowego 
skladaj'Jcy sit; l zewm;trZllych powłok oraz jednego lub 
\\'1 t; "CI Zlal"ll;1. 

t) ziarno w łusce 'pergaminowej (ang. bean in parch­
Illellt) - ziarno kawy całkowicie lub cz<;ściowo w łu sce 
pergaminowej (end(lCarpium). 

• 

u) część łupiny, owocni (ang. husk fra~me nt) - część , 
wysuszo nej ze wnęt rznej otoczki (pericarpiu m), syn. 
część wysuszonego owocu ka wy. 

w) część łuski pergaminowej (ang. piece of parchment) 
- cz<;ść \vysuszonej /usk i perga minowej (endoca rpi um). 

1.3.3. szkodniki kawowe - dwa najbardziej rozpo­
wszechnione szkodniki, które uszkadzaj ,! i porażają 

ziarno ka wowe , amia nowicie: korni k kawowiec (" ng . 
The ColTee Bean Borer) - Hypothen.emus (Stephano­
dore!» hampei. Ferr. oraz kobielatka kawowa (ang. The 
ColTee Bea n Weev il) - Araeocerusfascicu/atus. Degeer. 

Uszko'dzen ia spowodowa ne przez te szkodniki na zew­
n<;:trznej powierzchni i wewnątrz ziarna są charaktery­
styczne. Uszkodzenia spowodowane przez Slephanodo­
res hampei są to kanaliki przechodzące przez całe ziarno 
oraz wewnętrzne jamki. Otworki są ma/e, 1,3 -:- 1,5 mm 
średnicy, kolist e j o regu larnych brzegach. Częstó wy­
st<;puje wokół uszkodzell niebieskozielone za barwienie. 
Uszkodzeni ~1 spowodowa ne przez Araeocerus fascicula­
tus widoczne na powierzchni ziarna . są lo zazwyczaj 
otworki większe 1,0 -:- 3,0 mm średnicy. o brzegach 
nie regularn yc h oraz wżery powierzchniowe. 

2. PODZIAŁ I OZNACZANIE 

2.1. Podział na kłasy jakości. W obrocie krajowym 
rozróżnia s i ę sześć klas jakości kawy surowej: 

pierwsza (I). kawa Arabika . 
druga (II). kawa Arabika . 
trzec ia (III), kawa Arabika, 
czwarta (IV). kawa Arabika. 
piąta (V), kawa Robusta , 
q{l<;\;t (VI). k:I\\':1 Rnhu<.;\;t. 

2.2. Przykład oznaczenia kawy surowej klasy I: 

3.1. 
kich 
ta bl. 

KAWA SUROWA KL. I BN-86/8 136-01 
• 

3. WYMAGANIA 

Wymagania ogólne. Ziarno kawy surowej wszyst­
klas jakości z uwzględnieniem tolerancji ' wg 
I powinno być: 

wo lne od chorób , szkudników i chwastów kwa­
ra nt an nowych wg obow i ą zuj 'Icego RĆlzpo rządze nia M i­
ni stra Ro lni ctwa i Gospodarki Żywnościowej w sprawie 
kwarant;lnny roś iin , 

jednolite gatunkowo, 
poch od zić z bieżącego lub os tatni ego roku zbioru, 
zdrowe. wo lne od żywych szkodJ.ików , praktycz-

nie wolne od zia ren zapleśn iałyc h, 

- suche. tj. zawl e nljące llie więcej ni ż 15% wilgot­
n ości, 

- czyste 
- o zapachu charakterystycznym dla gatunlu: nle-

dopuszczalny jest za pach obcy oraz pl eśn iowy. 



3.2. 'Wymagania 

wg tabl. I. 

Lp . Ccchy 

I I.io.ha wad/d e­

kkt<'>w og<'>km 

w pr<'>hlT JOO g 

k'lwy surowl..'.I. 

1I1l' \VI'-:CC.I ni ż 

2 Z anie n.yszcze-

4 

5 

ó 

' 7 

Illil ci a łami ob­

cy mi . {}1 wag. 

ni c wI!;cq ni i 

Liczha Z larl'1l 

uszkod zo n ych I 

po ra 7.on yt: h 

pl7.l"Z ma rt Wl' 

szkodniki . 
(M, ilościowy, ni l' 

wI!;t:q n ii 

Ziaren zapkś­

niałyt: h. ry, wag 

llIe WI!;cCJ ni ż 

Ocena ia kośc i 

naparu i'Ja rna 

upalolll'go 

Zawa rt ość 11111. .. ' ­

dzi. mg/ kg, 1l1 1" 

wl,cq ni 7 

p(lz( ) s laln śc i 

ś rodków ochro­
ny roś lin, ilU,.' 

wl<;ee.l ni i. 

Wielk ość ZIa rna 

szczegółowe dla klas jakości -

Tablica I 

Kl asy jakośt: i 

I ł III IV V ·\/1 

12 26 46 100 n o 

0. 5 0.5 I 0.5 0. 5 2.0 2.0 

2 5 lO 7 lO 

O. I () . 1 O. I (l . I (U O. I 

dopuszcza s ię obecn ość śladów pleś ni 

w kanalikach I winac h po szkodn i­

kach 

napar () ~ rnakll i zapac hu cha raktcry­

stycl.Ily m dla ga tunku . bo zapa chów 

I pos ma ków ple ś ni oral o bcych 

25 

wg ak tualn yc h zal ccdl F AO / WH O 

n il' IHHIll UJ e S I\.': podlega OI. Il . ICZ:.IllIlI 

ja ko cec ha hand lowa Zlarlla w przy­
padku. gdy ko ntrakt kupna-sprzeda­

ży "k reś la wy ma ga llI" dla tej cech y 

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 

I TRANSPORT 

4.1. Pakowanie kawy surowej. Kawa suro wa powinn a 
być pak owa na do no wych worków z włókien ł y k owych , 
z,iszy tyc h staran nie w sposób za bezpi eczając y zawa r-
tość work a przed uhytkami i za ni eczyszcze ni em w trak ­
cie manipulacji. 

Dopuszcz a s i ę inn e opakowania krajów pro dukcji . 
j e żeli będą wykonane z mate riałów uznan yc h za ni e­
szkod liwe dla żywn ośc i i będą zgo dne z wymaga ni a mi 
krajowych władz sa nitarn yc h. 

W przy padku prze pakowywa nia ka wy d o o pak owań 

krajowych ńależy stosować worki z włókie n ły k owych 

wg PN-72/ P-84535 o wymiarach zgodn yc h z PN~821. 

0-79035. 

W określonej pa rtii ka wy suro wej m, sa o pa kowa t'l 
z kaw" powinna być praktyczn ie j edn o lit a. 

4.2. Znakowanie ·opakowań. Opakowania z kawą su­
rową po winn y być oznak owa ne zgodnie z wymagania­
mi ko ntra ktu kupn a - s przedaży. O znakowani e opa­
kowa ll powinno być · czyte lne i pozwalać na ide nt yfi­
ka cję partii kawy w obrocie o ra7. o kreś la ć co najmniej : 
.kraj pochodzenia i kla sc; jakośc i wg s tanda rdu kraju 
poc ho d ze n'ia. T usz lub fa rb a u żywane do zna kowa nia 
o pak owa il ni e powinn y prze nikać d o produktu. 

4.3. Formowanie jednostek ładunkowych. W przy pa d­
ku s tosowa nia pal e tyzacji , jedn os tki ł adunkowe powin­
ny być form owa ne na pale tac h o wymia rac h 000 X 

X 120() mm wg PN-o l / M-n2 16. Ładunek na pal ec ie 
należy zabezp i eczyć przed przes uwanie m s i ę i deforma­

CJą · 

4.4. Przechowywanie kawy surowej. Kawc; su rową na ­
l eży przec h owywać w czystych , śu c h yc h , dobrze wenty­
lowa nyc h . wo ln yc h o d obcych zapachów i szkodników 
pomi eszcze niac h. na such yc h pod klada ch w odległości 
c() najmniej 25 cm od śc ian. Kawę s urową na l eży za ­
bez pi ec?-yć przed zaw il goce ni e m . zmianami te mpe ra tu­
ry, jak t eż bezpoś redni ą operacją s l o neczną . Nied o pu sz­
cza lne jes t s kła d owa nie kawy surowej wspó ln ie z to­
wara mi o int ensywn)"m za pachu . Wa runki dla pr7.echo­
wywa nia kawy s urowej : te mpe ratura po mieszczenia 
max 25°(', wilgotność wzg l ęd n a pow ie trza max 00% . 
Okres s kład owa nia - ni e w i ęcej ni ż 24 mi es i ące o d da­
ty przyj ęc i a d o maga zy nu. 

4.5. Transport. S ro dki tran spo rtu powinny być suche, 
czys te i wo lne od obcyc h zapachów o raz żywych szko­
dnik ów. Przy ład owaniu i wyladowywan iu należy prze­
s lI'zegać prze pisó w o bowi ' Izuj '1cych dl a poszczegó ln yc h 
ś rod ków tran spo rtu . kt ó re poda no w Info rmacjac h d o­

datk owyc h p. 3. 

5. BADANIA 

5.1. Program badań 
5.1.1. Badania pełne obej mują : 

a) o kreś l e ni e za pac hu , ga tunku , pos tac i i barwy ziar­
na , 

b) oznaczani e wielkości zia rna . 
c) oznacza ni e zawartośc i zanieczyszcze ll , Zla lT n wa­

dliwyc h o ra z ziare n za pl eś nial yc h , 

d) ozna cza ni e za wa rtośc i zia ren usz ko d zo nyc h przez 
szkodniki , 

e) oznacza ni e sz ko dnik ów i ic h pozos tal ośc i , 

fi oce na jakośc i na paru zia rna upa lo nego. 
g) oznaczan te wilgotnośc i, 

h) ozn,aczanie za wart ośc i mied zi, 
i) oz nacza ni e pozos t a ł ośc i środ ków ochro ny roś lin , 

j) sprawdzani e stanu i masy opa kowall . 
Ba dania pełn e na l eży wy k o n ywać w przypadku sporu 

lub na żądanie urzęd owyc h słu żb ko ntroli i nadzo ru. 

5.1.2. Badania niepełne o bejmuj 'l badania wy,mi eni o ­
ne w 5.1 . 1 a) -:- h) o ra z kl. Badania niepelne należy 

wy k o nywa ć na k ażd ej pa rtii towa ru. 
5.2 . . Pobieranie próbek - wg BN-76/8 136-06. , , 

5.3. Opis badań 
5.3.1. Określenie zapachu, gatunku, postaci i barwy 

ziarna - wg BN-77/8 136-07. 
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5.3.1. Oznaczanie wielkości tiarna - wg BN-n / 
x I 36-m;. 

5.3.3. Oznaczanie zawartości zanieczyszczeń, ziaren 
wadliwych oraz ziaren zapleśniałych 

5.3.3.1. Zasada oznaczania. Wydzielenie i określenie 
liczbowe lub wagowe zanieczyszczeIl, ziaren wadliwych , 
oraz ziarcn _ zapleśniałych wykonać nie uzbrojonym 
okiem. W przypadku trudności z identyfikacją wady 
należy stosować lupę stereoskopową powiększającą 

12,5-krotnie. 
5.3.3.2. Przyrządy 
a) Waga techniczna o dokładności ważenia do 0,1 kg. 
b) Lupa stereoskopowa powiększająca 12,5-korotnic. 
c) Arkusz papieru barwy czarnej lub pomaraJlczo­

weJ. 
d) Zródlo światła sztucznegc) o widmie możliwie zbli­

żonym do naturalnego światła dziennego. 
c) P9seta. 
n Naczynia (szkiełka zega rkowe. miseczki. sza lki) 

do zbierania za n ieczyszcZe.'l i ziaren wadliwych. 
. 5.3.3.3. Wykonanie oznaczania. Próbkę do badaJl la­

boratoryjnych o masie 300 g rozsypać na arkuszu pa­
pieru stanowiącym tlo ; oglądać w świet l e dzicnJlym 
rozproszonym. ' Niewskazane j est be zpośrednie światło 

słoneczne. Gdy nie ma odpowiedniego oświet l enia, na­
leży stosować światło sztuczne. 

W pierwszej kolejności należy wybrać wszystkie za­
IJicczyszc 7.e nia wg 1.3 i zebrać je w oddzie ln ych gru­
pach lub naczyniach . Wszystkie zanieczyszczenia nie 
ujęte w 1.3 wydzielić i zebrać w osobnej grupie lub na­
czyniu. Po wydzie leniu za nieczyszczeó wybrać z próbki 
laboratoryjnej wszystkie ziarna wadliwe wg określeó 

podanych w 1.3 i zebrać je w oddzielnych grupach lub 
naczy niach. 

5.3.3.4. Wyrażanie wyników 
a) liczbowe wyrażanie wyników nai"eży obliczyć 

liczbę każdego rodzaju zanieczyszczeJl oraz ziaren wa­
dliwyc h, prze liczyć je wg tabl. 2 na liczbę wad i za­
notować wyniki; następnie należy obliczyć sumę wad 
i zanotować wynik: . 

b) wagowe \~yraża;lie ' wynikCl\Y - , ri;asę zanieczysz­
czeJl. liaren Wildli\vyc h 'oraz zapleśnia'łych oddzielnie 

, " 

obliczyć w posic/t'l:!(llny.ch ~r'upach ol'a złącznie w pro-
· l:~n\.acb Wal.!. i w l.! ; \\ 10;'11 , ' . . - , 

:' -I, 
. /III 

" \' , ' -~ 

.I' ,nii ' 
w k ióry:nl: ,, ', ...• 

mu mas;1 (l~ł\\") ~ fd , ;'; .' .I. . ' ' ''1::--' 

. . 

. Wn , . 

. • . I ' ., • 

masa 7anJCczyszCi~cn .. · !!. - . , 

, Tablica 2 

'Za si"" p""~t l il:Z: II'j i'l 
~ 
",adliw""1 ' i;lrL'll. I 1'. ~II1Il'( /yszcl' 1..' {l 

.' , ' . I 
'. lIa ti~/ h~ \\'~Id (dddl""') , " .. " . '. 

, 
I /la !"lIc I t,: I;1 !"1Il' , I \\', Itl:: , . .. ', - . 
- /:~.I n 1<1 ~ · I\';Sl' .III. \\ 'i' _,l '/;I I'''! I wada 

. ś l11 j t'! · d ; ~~t'c 
' . 

I . '/I a rntl , I wad,1 -
I I.la,rn(l k \\ / ~·I ~ IH .. ' · I wacb 

5 I I~I rell II ie,h lj rza ł y"l, ze~e hlli,l y ch. bill Iyc h . gijb-
czaslych. 111 ("ze Ic k. ZICHL' Il pol a 111 a II yc h I IIS ZKO-

d zo ll yc h m 'eL"lltlll iC1. 1l ie I w,Hll 

5 I. laJ"C1ł si In ie uszk "d/ on ye h przez szkodniki ( po-

wył. ej 3 ol worków) I wada 
~. 

r 

cd. labl. 2 

Zasady prze! ieza n ia 1.1(1 fl' ll wadliwych I zan ie~zyszcze l1 

na liczb, wad (defeklów) , 

. 
W I. lareJl uszkodzollych prze/ s/.kodlliki (do 3 

olworkc.w) I wad., 

I wysuszon y ()WOC I .. wad'l 
2 w łusce 

. . 
I w'H.hl I.la rna pL' rga IllIIl (lWL'J 

1-;'.1 cl.~·ści lupiny lub łuski 
. . 

I wada pergallllll(l\vq 

l palyk duży 5 wad 

I palyk średni 2 wady 

I pal yk maly I wada 

I kam y k lub grudka Zlellll, duże 5 wad 

I kam yk lub grudka Ziemi, średnie 2 wad y 

l kamyk lub grudka /.lemI. Illak I wada 

5.3.3.5. Protokół badań. Protokół badań pOWlnJen 
podawać zastosowaną metodę i ot-rzymany wynik, jak 
również ujmować wszystkie szczegóły wykonania oceny 
nie ujęte w normie lub uważane za dowolne oraz wszyst­
kie okoliczności mogące mieć wpływ na wyniki. Pro­
tokół badań powinien obejmować wszystkie dane ko- I 

nleczne do pełnej identyfikacj i próbki . 

5.3.4. Oznaczanie zawartości ziaren uszkodzonych 
przez szkodniki 

5.3.4.1'. Zasada oznaczania. Liczbowe wydzie len ie ze 
100 ziaren wybranych losowo ziaren uszkodzonych 
przez szkodnik i - nie uzbrojonym okiem lub z użyciem 
lupy stereoskopowej powiększającej 12,5-krotnie. 
W miarę możliwości należy zidentyfikować gatunek 
szkodnika powodującego uszkodzenie ziarna. 

5.3.4.2. Przyrządy 
a) Lupa stereoskópowa powiększająca 12,5-k rot nie. 
b) Arkusz papieru o barwie czarnej lub pomaraJl­

czoweJ. 
c) Pęseta. 

d) Aparat lub płytka z otworkam i 
czenie 100 ziaren kawy surowej. 

.'" 

ułatwiajelce obli-

5.3.4.3. Wykonanie oznaczania. Z próbki laboratoryj­
neJ \vydzielić losowo 2 razy ' po 100 całych ziaren ka­
wy surowej. Połamane ziarna powinny być odrzuco­
ne i zastąpione loso'wo wy~ranymi całymi ziarnami. 
Następnie badać wzrokowo lub przy użyciu lupy ste­
reoskopowej powiększającej 12.5-krotnie. sprawdzajclc 
całą powierzchnię każdego / z i a rna w celu stwierdzenia 
oczywistego uszkodzenia przez szkodniki. Wydielić i po­
li czyć ziarna , które wykazują uszkodze nie przez szkod­
niki nawet w minimalnym stopniu. z tym że ziarno 
mające kilka uszkodzeJl (otworków) jest liczone jako 
jedno ziarno uszkodzone. 

5.3.4.4. Wyrażanie wyniku. Wynik oznaczan ia podać 
v procentach liczbowych o raz przeliczyć na wady wg 

l : hl. 2 jako średnią arytmetyczną dwóch oznaczaJl. 
5.3.4.5. Protokół badań powinien podawać zastoso: 

waną metodę i otrzymany wynik. jak również ujmować 
wszystkie szczegóły wykonania oceny nie ujęte w nor­
mie lub uważane za dowolne oraz wszystkie okoli cz­
ności mogące mieć wpływ na wynik , Protokół badaJ'J 
powinien obejmować wszystk ie dane konieczne do peł­
nej identyfikacji próbki . 



BN -86/» 136-0 I 5 

5.3;5. Oznaczanie szkodników i ich pozostałości - wg 
PN-69/R-740 I 6. Badania należy wykonać w próbkach 
jednostkowych. 

5.3.6. Ocena jakości naparu ziarna upalonego - wg 
BN-77 /8 I 36-12 oraz BN-77 /8136-11. 

5.3.7. Oznaczanie wilgotności - wg BN-77/8136-09. 
Metoda praktyczna. 

5.3.8. Oznaczanie zawartości miedzi - wg PN-80/ 
A-04012 ze zmianą treści załącznika do normy dotyczą­

cego mineralizacji. 
'a) Pobieranie próbek - wg BN-76/8 I 36-06. 
b) Przygotowanie próbki do badań - wg PN-80/ 

A-040 I 2 p. 5. 
c) Mineralizacja. Sposób mineralizacji próbki prze­

prowadzić następująco: Próbkę zmielonej kawy w ilości 
15 + 20 g' odważyć. w tyglu kwarcowym. Po podsu­
szeniu i spopieleniu na płytce elektrycznej prażyć w pie­
cu muflowym w temperaturze 525°C ±25°C w ciągu 
16 h. Następnie tygiel z popiołem ostudzić w eksyka­
torze i dodać około I cm) mieszaniny kwasów sol­
nego (1:1) i azotowego (I: I) w stosunku 2: l. Tygiel 
l zawartością ogrzewać pod szkiełkiem zegarkowym na 
łaźni piaskowej, odparowując jego zawartość prawie do 
suchej pozostałości. Mieszaninę kwasów należy doda­
wać do czasu otrzymania jasnej pozostałości w tyglu. 

Do tygla dodać około 10 cm) wod y podwójnie destylo­
wanej i przenieść jego zawa rt ość ilościowo przez sączek 
z bibuły do ko lby po miarowej pojemności 100 cm'. 
Roztwó r w ko lbie uzupelnić do kreski wodą podwójnie 
destylowaną i dobrze wymieszać. 

5.3.9. Oznaczanie pozostałości środków ochrony roślin 
- wg "Metody bada ń pozostałośc i pestycydów w środ­

kach spożywczych " . Wydaw nictwa Metodyczne PZH 
1970. 

5.3.10. Sprawdzanie stanu i masy opakowań należy 

wykonać przez oględziny partii towa ru o raz stuproce n­
towe przeważe ni e towaru. 

6. OCENA PARTII 

Partię kawy surowej uważa s i ę za zgodną z wyma­
ganiami no rmy, jeże li wyniki badań wymienionych 
w 5. I i wykonanych wg 5.2 i 5.3 są zgodne z wymaga­
niami rozdz. 3 i 4 . 

Partie kawy nie od powiadające wymaganiom no rm y 
mogą być zakupione i wprowadzone do obrotu za zgo­
dą na bywcy wg prób - poza wyborem, pod warunkiem, 
że s pełniają wymagania no rm y w za kresie cech zdro­
wotnych. 

KONI EC 

''''FORMACIE nODATKOWE 

l. Instytucja opracowująca normę - Ministerstwo Handlu Zagra­
nicznego, Centralny Inspektorat Standaryzacji, Warszawa. 

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-63/8136-01. Norma zas tępuj e 
w cał ośc i BN-63/8 I 36-0 I. Zmienion o całkowicie treść no rmy biorąc 
pod uwagę a ktualne normy międzynarodowe oraz przepisy krajów 
produkcji w zakresie oceny ja k ośc i kawy suro wej. 

3. Normy i dokumenty związane 
PN-80/ A-040 12 Pro tukt y s pożywcze. Oznaczanie zawartości miedzi 
PN-8 1/ M-78216 Palety lad unko wc pla ski e jednopłytowe czte ro wej ­

ściowe bez sk rzyde ł drewnia ne 800x 1200-EU R 
PN-!\2/ 0-79035 Opa kowania transportowe. Wo rki tka ne. Sze reg wy­

miarowy 
PN-83/P-84535 Worki z wlókien ł y k owych 

PN-69~-74016 Ziarn o zbóż. Oznaczan ie szkod nik ó w. zan leczysz­
czcń I zaś niecenia 

BN-76/8 136-06 Kawa surowa . Pobic rni c pró bek 
BN-n / iI 136-07 Kawa surowa. Ocena ogó lna. Ok reś lani e za pachu, 

gatunku . pos tac i i barwy zia rna 
BN-77/li IJ6-08 Kawa surowa. Oznacza nie wi e lk ośc i ziarna 
BN -77/ii136-09 Kawa surowa. Oznacza nie wilgo tn ości. Metoda prak -

tyczna 
BN-n/8D6-11 Kawa surowa . Occna ziarna upalo nego 
BN-77/8 136- 12 Ka wa suro wa . Ocena właściwości napa ni 
Wydawnictwa Metod ycz nc PZ H ł 970 r., - nr 2. 5 (3 1, 34). Zeszy t 

4. 5. Metody badań pO,zos t a ł ości pest ycydó w w ś rodkach spo­
żywczyc h . (Opracowanie zbio ro we) 

Rozpo rzą dze nie Rad y Ministrów z dnia 13 kwietni a 19 73 r. w spra­
wic zasad postępowa ni a ze środ kami spożywczymi i u żywkami 
o ni cwłaściwej jakości zdrowo tnej (Dz. U. nr 19, poz. LO ) 

Za rzą dze nie Mini stra Zdro wia i Opieki Społ ec z nej z dnia 18 paź­
dziel'nika 1985 r. w sprawie wykazu substa ncj i dodatk o wyc h do­
zwolonych i za nieczyszczeń technicznyc h w środkac h spożywczych 

i używkach ora z na ich powierzchni . (Mon. Po l. nr 39. poz. 259) 
Rozpo rz" dzeni e Ministra Ro lnictwa z dnia 4 paź~z i e rnika 1962 r. 

w sprawie kwara ntanny roś lin (Dz. U. nr 57. poz. 283·) 

Obowiązujące przepisy transportowe 
Ustawa z dnia 15 listo pada 1984 r. Prawo przewozo we (Dz. U. nr 53 . 

poz. 272) 
Regulamin Przedsiębi o rstwa Po lski e Kolej e P,\ll stwowe o ł adowa n i u 

i za bezpiecza niu przesyłek to wa rowych (Dz. T.iZ.K . nr 9. poz. 68 
z I lipca 1985 r.) 

Zarzlldzen ie Ministra Ko munik acji z d nia 7 ma rca 1963 r. w spra wie 
ładowa ni a ·samochodów c i ężarowych i przyczep (Mon. Pol. nr 24. 
poz. 123" z 1963 r. , ora z Mo n . Po l. nr 35, poz. 250, z 1961> r.) 

4. Normy i dokumenty międzynarodowe 
FAO/ WHO Codex Alimenta rius - Vo lume X III First Ed itio n 3 1 

Octo ber 1983. Codcx maxim um limit s for pesti cide res id ues. 
ISO Interna tio na l Sta nda rd 3509 F irst ed iti on 1976. ColTee a nd it s 

products - Vocab ulary 
fSO Int e rna ti o na l S ta nda rd 4149 First ed iti o n !%(). G ree n co lTee­

O lrac to ry a nd visual cxa minatio n and dete rm ina tio n of fo re ign 

mat ter a nd dercc ts 
łSO/D IS 6667 G rce n co lTee - Dete rminati o n o f pro porti o n of 

in scc t-damaged beans (Routine method) 
USA (-'ood and Drug Admin istrati on 1972 . C urrcnt levc ls fo r na ­

tura l o r unavo idable dekcts in food fo r hllman use that pre­
scnt no hea lth ha za rd 
Klasy fik acja kawy surowej wg 

Nowojorskiej G iełd y Kawy i C ukru "New Yo rk ColTce a nd 
Suga r Excha nge" . 

- Zrzeszenia Kawy Surowej Mia sta Now y J o rk ( .. Gree n ColTec 
Association or N. Y. C it y. Inc" ). 

- Giełdy LondYl1ski ej ("Term ina l Market Assoc ia ti o n o f Lo n­
do n" ), 

- Brazy lij ski ego Instytutu Kawy (IB C - "In stituto Brasil eiro do 
Ca rc·'). 

5. Symbol wg SWW - 403 5- 1. 
6. Autor projektu normy - mgr in ż. Da nuta Walczy k - Cen­

t ra ln y Inspekto ra t Sta ndaryzacj i. 


