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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest ziar-
no kawy surowej gatunkow najczg¢Sciej uprawianych
(Coffea arabica L. 1 Coffea canephora Pierre ex Froehner
varietas robusta) przygotowane metoda mokra lub su-
chg i przeznaczone po upaleniu do konsumpcji.

1.2. Zakres stosowania normy. Normg¢ stosuje si¢
w zakresie importu 1 obrotu.

1.3. Okreslenia

1.3.1. Okreslenia ogolne

1.3.1.1. kawa Arabika (ang. Arabica coffee) — ziarno
kawy surowej otrzymane z owocOw rosliny gatunku
botanicznego Coffea arabica L.

1.3.1.2. kawa Robusta (ang. Robusta coffee) — ziar-
no kawy surowej otrzymane z owocOw gatunku bota-
nicznego Coffea canephora Pierre ex Froehner.

1.3.1.3. kawa (ang. coffee) — okreslenie ogdlne dla
owocOw 1 nasion ro$liny rodzaju Coffea L., gatunkoéw
najczesciej uprawianych, jak rowniez produktow z tych
owocOw 1 nasion przeznaczonych do uzytku w ré6znym
stopniu przetworzenia na cele konsumpcyjne.

1.3.1.4. kawa zielona, kawa surowa (ang. green coffee —

raw coffee) — ziarno kawy. Kawa zielona nie zawsze
jest zielonej barwy.

1.3.1.5. ziarno kawy (ang. coffee bean) — termin
handlowy dla okreslenia wysuszonych nasion rosliny
kawowe;j.

1.3.1.6. kawa myta (ang. wet-processed coffee, wa-
shed coffee) — ziarno kawy przygotowane z owocOw

metodg mokrg.

1.3.1.7. kawa nie myta (ang. unwashed coffee, dry-
-processed coffee) — ziarno kawy przygotowane z owo-
cOw metodag suchag.

Okreslenie kawa naturalna (ang. natural coffee) jest
rOwniez uzywane dla wyzej wymienionego produktu.

1.3.2. Okreslenia szczegéotowe wad (ang. defects) tj.
zanieczyszczen i ziarn wadliwych

1.3.2.1. zanieczyszczenia ciatami obcymi (ang. foreign
matter) — zanieczyszczenia pochodzenia mineralnego,
lub roslinnego nie pochodzace z owocOw kawy.

a) duzy kamyk (ang. large stone) — kamyki zatrzy-
mujgce si¢ na sicie o Srednicy oczek 8,00 mm (oczka
okragte).

b) sredni kamyk (ang. medium stone) — kamyki
przechodzace przez sito o $rednicy oczek 8,00 mm lecz
zatrzymujgce si¢ na sicie o Srednicy oczek 4,75 mm
(oczka okragte). '

c¢) maly kamyk (ang. small stone) — kamyki prze-
chodzace przez sito o Srednicy oczek 4,75 mm (oczka
okragte). ,

d) duzy patyk (ang. large stick) — galgzka okolo
3 cm dlugosdci (zazwyczaj 2 =+ 4 cm).

e) Sredni patyk (ang. medium stick) — gatazka okoto
1,5 cm dlugosci (zazwyczaj 1 =+ 2 cm).

f) maly patyk (ang. small stick) — galazka okoto
0,5 cm dlugosct (zazwyczaj mniej niz | cm).

g) grudki ziemi (ang. clods) — grudki zlepionej ziemi:

— duze grudki ziemi, grudki zatrzymujace si¢ na si-
cie o Srednicy oczek 8,00 mm (oczka okragte),

— Srednie grudki ziemi, grudki przechodzace przez
sito o Srednicy oczek 8,00 mm lecz zatrzymujgce si¢
na sicie o Srednicy oczek 4,75 mm (oczka okragte),

— mate grudki ziemi, grudki przechodzace przez
sito o Srednicy oczek 4,75 mm (oczka okragte).

1.3.2.2. ziarna wadliwe oraz zanieczyszczenia pocho-
dzace z owocu kawy (ang. defects originating from
coffee fruit).

a) ziarno czarne (ang. black bean).

— zewngtrznie 1 wewngtrznie; ziarno kawy, ktorego
wigce] niz polowa powierzchni i masy jest czarna,

— zewngtrznie; ziarno kawy, ktérego wigcej niz po-
tlowa powierzchni jest czarna, -

b) ziarno czesSciowo czarne (ang. partly black bean),
cz¢sto okredlane rowniez terminem ziarno potczarne

— zewnegtrznie 1 wewngtrznie; ziarno.kawy, ktorego
p6t lub mniej niz potowa powierzchni i1 masy jest czar-
na,

— zewngtrznie; ziarno kawy, ktérego pét lub mniej
niz potowa powierzchni jest czarna.

c) ziarno zaplesniate (ang. mouldy bean) — ziarno
kawy z oznakami ple$ni dostrzegalnej nie uzbrojonym
okiem.
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d) ziarno Smierdzace, cuchngce (ang. stinker bean) —
ziarno kawy wydzielajgce bezposrednio po przekroje-
niu bardzo nieprzyjemny zapach: ziarno to moze byc¢
barwy jasnobrgzowej lub brgzowej i mie¢ niekiedy wo-
skowy wyglad. ’

¢) ziarno kwasne, sfermentowane (ang. sour bean) —
sarno kawy zepsute podcezas fermentacji, barwy jasno-
bryzowoczerwonawe] 1 dajgce kwasny smak w naparze.

f) ziarno niedojrzate (ang. immature bean, quaker
bean) — niedojrzale ziarno kawy barwy zielonkawej
lub szarawej cz¢sto z pomarszezong powierzchnig.

g) ziarno zeschnigte (ang. withered bean) — ziarno
kawy pomarszczone 1 lekkie.

h) ziarno biate, lekkie (ang. white bean, floater bean)
— ziarno kawy barwy bialej, bardzo lekkie, o gestosci
/nacznie mniejsze] od zdrowego ziarna.

i) ziarno gabczaste (ang. spongy bean) — ziarno
kawy o strukturze analogiczne) do korka, na ktorego
powicerzchni powstajy pod naciskiem paznokcia wgle-
bicnia 1 ktore jest zazwycza) bialawe) barwy.

j) ziarno znieksztatcone, niewyksztatcone prawidtowo
(ang. malformed bean) — ziarno, ktore ksztattem wy-
raznic odbicga od ziarna normalnego.

k) ziarno stoniowe, ston (ang. clephant bean, clep-
hant) — ziarno o duzo wickszej objetosci niz normalne,
7 wicloma zarodkami. '

1) muszelka (ang. shell) — cz¢S¢ ziarna stoniowego
s wklesty strong zewngtizng.

m) ziarno potamane (ang. broken bean) — cz¢s¢ ziar-
na kawy o objgtosct rownej lub wigksze) od jego po-
fowy.

n) czeSé ziarna (ang. bean fragment) — czgsS¢ ziar-
na kawowego o objetosct mniejsze) niz potowa ziarna.

0) ziarno uszkodzone, ziarno kawy uszkodzone w cza-
sie usuwania owocni (ang. pulper-nipped bean, pulper-
-cut bean) — ziarne kawy przygotowane metodg mo-
krig. ktore podcerzas przerobu uleglo mechanicznemu
uszkodzeniu (ziarno ucigte, zgniccione, ¢zg¢sto z brazo-
wymi lub czarniawymi planﬁkzlmi).'

p) ziarno uszkodzone przez szkodniki kawowe (ang.
insect — damaged bean) — ziarno kawy uszkodzone
wewnetrznie lub zewngurznie przez szkodniki kawowe.

r) ziarno porazone przez szkodniki (ang. insect infes-
ted bean) ' ,

— ziarno porazone zvwymi szkodnikami (ang. live
— inscct infested bean), ziarno kawy bedace siedliskiem
Jjednego lub wigeey zvwych szkodnikow w jakimkolwiek
stadium rozwoju,

—- zZlarno  porazone martwymi szkodnikami (ang.
dead — mscet infested bean), ziarno kawy zawierajace

jeden lub.wigcep martwych szkodnikow lub ich czesen

s) wysuszony owoc, wisnia (ang. dried cherry, dricd
coffee Cherfrv) — wysuszony owoc drzewa kawowego
sktadajacy si¢ 7 zewngtrznych powlok oraz jednego lub
wigee) ziarna.

t) ziarno w tusce pergaminowej (ang. bean in parch-
ment) — ziarno kawy catkowicie lub cz¢sciowo w tusce
pergaminowe] (endocarpium).

u) czes¢ tupiny, owocni (ang. husk fragment) — czg¢sS¢
wysuszonej zewngtrznej otoczki (pericarpium), syn.
cz¢sC wysuszonego owocu kawy.

w) czes¢ tuski pergaminowej (ang. piece of parchment)
— ¢7z¢S¢ wysuszonej tuski pergaminowej (endocarpium).

1.3.3. szkodniki kawowe — dwa najbardziej rozpo-
wszechnione szkodniki, ktore uszkadzajg 1 porazajy
ziarno kawowe, a mianowicie: kornik kawowiec (ang.
The Cofftee Bean Borer) — Hypothenemus (Stephano-
dores) hampei, Ferr. oraz kobielatka kawowa (ang. The
Coffee Bean Weevil) — Araeocerus fasciculatus, Degeer.

Uszkodzenia spowodowane przez te szkodniki na zew-
ngtrzne) powierzchni 1 wewngtrz ziarna sg charaktery-
styczne. Uszkodzenia spowodowane przez Stephanodo-
res hampei sa to kanaliki przechodzace przez cale ziarno
oraz wewngtrzne jamki. Otworki sg mate, 1.3 = 1.5 mm
srednicy, koliste 1 o regularnych brzegach. Cz¢sto wy-
stgpuje wokot uszkodzen niebieskozielone zabarwienie.
Uszkodzenia spowodowane przez Araeocerus fascicula-
tus widoczne na powierzchni ziarna, sg Lo zazwyczaj
otworki wigksze 1,0 = 3,0 mm srednicy, o brzegach
nieregularnych oraz wzery powierzchniowe.

2. PODZIAL 1 OZNACZANIE

2.1. Podziat na klasy jakosci. W obrociec krajowym
rozroznia si¢ szes¢ klas jakosct kawy surowej:

— pierwsza (1), kawa Arabika,

— druga (II), kawa Arabika,

— trzecia (II1), kawa Arabika,

— czwarta (1V), kawa Arabika,

— pigta (V), kawa Robusta,

— s70sta (V. kawa Robusta.

2.2. Przyklad oznaczenia kawy surowej klasy I:
KAWA SUROWA KL. I BN-86/8136-01

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania ogélne. Ziarno kawy surowej wszyst-
kich klas jakosci z uwzglednieniem tolerancji wg
tabl. I powinno by¢:

— wolne od chorob, szkodnikow 1 chwastow kwa-
rantannowych wg obowigzujacego Rozporzadzenia Mi-
nistra Rolnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej w sprawie
kwarantanny rosiin,

— jednolite gatunkowo,

— pochodzié¢ 7 biezacego lub ostatniego roku zbioru,

— zdrowe, wolne od zywych szkodnikOw, praktycz-
nie wolne od ziaren zaplesnialych,

— suche, tj. zawierajace nie wigeej niz 15% wilgot-
nosci, '

— czyste,

— o zapachu charakterystycznym dla gatunku: nie-
dopuszczalny jest zapach obcy oraz plesniowy.



BN-86/8136-01 3

3.2. Wymagania szczegélowe dla klas jakosci —
wg tabl. 1.

Tablica 1

Klasy jakosci

I.p. Cechy : :
I 11 Il v \% Vi

| Liczba wad/de-
fektow
w probee 300 g
kiawy  surowg),
nic wigee) niz 12 26 46 86 100 | 220

ogotem

2 Zanicczyszerze-
nia cialami ob-
cymi, %

nic. wigee) niz 0.5 0.5

wag,

3 Liczba
uszkodzonych i

ziaren "

porazonych
prezez
szkodniki,

martwe

O losciowy. nie

10 7 10

(9]
(S
N

| wigee) niz

4 Ziaren  zaples-
matych, % wag
nie wigcej niz 0.1 0.1 0.1 0,1 0.1 0,1
dopuszcza si¢ obeenosé sladow plesni

w kanalikach i wzerach po szkodni-

kach
5 Ocena  jakosa napar o smaku i zapachu charaktery-
naparu - ziarna stycznym dla gatunku, bez zapachow
upalonego I posmakow plesnt oraz obeych
6 Zawartos¢ mic-
dz1, mg/kg, nie
wigce] niz 25
7 Pozostatosci wg aktualnych zalecen FAO/WHO

srodkow ochro-
ny roshin,  nie
wigce) niz

8 Wielkosé ziarna nie normuje si¢; podlega oznaczaniu
Jjako cecha handlowa ziarna w przy-

padku, gdy kontrakt kupna-sprzeda-

zy okresla wymagania dla te) cechy

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie kawy surowej. Kawa surowa powinna
by¢ pakowana do nowych workdow z wlokien tykowych
zaszytych starannie w sposOb zabezpieczajacy zawar-
tos¢ worka przed ubytkami i zanieczyszczeniem w trak-
cie manipulacji.

Dopuszcza si¢ inne opakowania krajow produkeji,
jezeli b¢dg wykonane z materiatbw uznanych za nie-
szkodliwe dla zywnosci 1 bedg zgodne z wymaganiami
krajowych wladz sanitarnych.

W przypadku przepakowywania kawy do opakowan
krajowych nalezy stosowa¢ worki z widkien tykowych
wg PN-72/P-84535 o wymiarach zgodnych z PN-82/
0-79035. |

W okresSlonej partii kawy surowe] masa opakowan
z kawg powinna by¢ praktycznie jednolita.

4.2. Znakowanie ‘opakowan. Opakowania 7z kawg su-
rowg powinny by¢ oznakowane zgodnic 7z wymagania-
mi kontraktu kupna — sprzedazy. Oznakowanie opa-
kowan powinno byc¢ czytelne 1 pozwala¢ na identyfi-
kacj¢ partii kawy w obrocie oraz okresla¢ co najmniej:
kraj pochodzenia 1 klas¢ jakosct wg standardu kraju
pochodzenia. Tusz lub farba uzywane do znakowania
opakowan nie powinny przenika¢ do produktu.

4.3. Formowanie jednostek tadunkowych. W przypad-
ku stosowania paletyzacji, jednostki fadunkowe powin-
ny by¢ formowane na paletach o wymiarach 800 X
X 1200 mm wg PN-81/M-78216. Ladunck na palecie
nalezy zabezpieczy¢ przed przesuwaniem si¢ 1 deforma-
Cjq.

4.4. Przechowywanie kawy surowej. Kawe¢ surowg na-
lezy przechowywaé w czystych, suchych, dobrze wenty-
lowanych, wolnych od obcych zapachow i szkodnikow
pomieszczeniach, na suchych podktadach w odlegltosci
co najmnie] 25 ¢cm od Scian. Kawg surowg nalezy za-
bezpieczy¢ przed zawilgoceniem, zmianami temperatu-
ry, jak tez bezposrednig operacjg stoneczng. Niedopusz-
czalne jest sktadowanie kawy surowe] wspolnie z to-
warami o intensywnym zapachu. Warunki dla przecho-
wywania kawy temperatura pomieszczenia
max 25°C, wilgotnos¢ wzgledna powietrza max 809.

surowej:

Okres sktadowania — nie wigee) niz 24 miesigee od da-
ty przyjecia do magazynu.

4.5. Transport. Srodki transportu powinny byc suche,
czyste i wolne od obcych zapachow oraz zvwych szko-
dnikow. Przy tadowaniu 1 wyladowywaniu nalezy prze-
strzegac przepisOw obowigzujgcych dla poszczegolnych
srodkow transportu, ktore podano w Informacjach do-
datkowych p. 3.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania petne obeymujg:

a) okreslenie zapachu, gatunku, postaci i barwy ziar-
na,

b) oznaczanie wielkosct ziarna,

¢) oznaczanie zawartosSci zanieczyszczen, ziaren wa-
dliwych oraz ziaren zaplesnialych,

d) oznaczanie zawartosct ziaren uszkodzonych przez
szkodniki,

¢) oznaczanie szkodnikow 1 ich pozostatosci,

) ocena jakosci naparu ziarna upalonego.

g) oznaczanie wilgotnosci,

h) oznaczanie zawartosct miedzi,

1) oznaczanie pozostatosct srodkow ochrony roslin,

1) sprawdzanie stanu 1 masy opakowan.

Badania petne nalezy wykonywac¢ w przypadku sporu
lub na zgdanie urz¢gdowych stuzb kontroli 1 nadzoru.

5.1.2. Badania niepelne obejmujg badania wymienio-
ne w S.1.1 a) = h) oraz k). Badania niepelne nalezy
wykonywac¢ na kazdej partii towaru.

5.2. Pobieranie probek — wg BN-76/8136-06.

5.3. Opis badan |

5.3.1. Okres$lenie zapachu, gatunku, postaci i barwy
ziarna — wg BN-77/8136-07.
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5.3.2. Oznaczanie wielkosci ziarna — wg BN-77/
8136-08.

5.3.3. Oznaczanie zawartosci zanieczyszczen, ziaren
wadliwych oraz ziaren zaplesniatych

5.3.3.1. Zasada oznaczania. Wydzielenie 1 okreslenie
liczbowe lub wagowe zanieczyszczen, ziaren wadliwych
oraz ziaren zaplesniatych wykonac¢ nie uzbrojonym
okiem. W przypadku trudnosci z identyfikacjg wady
nalezy stosowac lupg stereoskopowa powig¢kszajgcg
12.5-krotnie.

5.3.3.2. Przyrzady

a) Waga techniczna o doktadnosci wazenia do 0,1 kg.

b) Lupa sterecoskopowa powickszajgca 12,5-krotnie.

¢) Arkusz papieru barwy czarne] lub pomaranczo-
wej.

d) Zrodlo $wiatla sztucznego o widmie mozliwie zbli-
zonym do naturalnego Swiatla dziennego.

¢) Pegseta.

f) Naczynia (szkietka zegarkowe, miseczki, szalki)
do zbierania zanieczyszczen i1 ziaren wadliwych.

- 5.3.3.3. Wykonanie oznaczania. Probk¢ do badan la-
boratoryjnych o masie 300 g rozsypa¢ na arkuszu pa-
pieru stanowigcym tlo 1 oglada¢ w Swietle dziennym
rozproszonym. Niewskazane jest bezposrednie swiatfo
stoneczne. Gdy nie ma odpowiedniego oSwietlenia, na-
lezy stosowal swiatlo sztuczne.

W pierwsze] kolejnosct nalezy wybrac wszystkie za-
nieczyszezenia wg 1.3 1 zebra¢ je w oddzielnych gru-
pach lub naczymach. Wszystkic zanieczyszczenia nic
ujete w 1.3 wydzieli¢ 1 zebra¢ w osobnej grupie lub na-
czyniu. Po wydzieleniu zanieczyszczen wybra¢ z probki
laboratoryjnej wszystkie ziarna wadliwe wg okreslen
podanych w 1.3 1 zebra¢ je w oddzielnych grupach lub
naczyniach.

5.3.3.4. Wyrazanie wynikow

a) liczbowe wyrazanie wynikOw — nalezy obliczy¢
liczbg kazdego rodzaju zanieczyszczen oraz ziaren wa-
dliwych, przeliczy¢ je wg tabl. 2 na liczb¢ wad 1 za-
notowa¢ wyniki: nastgpnie nalezy obliczy¢ sum¢ wad
I zanotowac wynik: Yl ‘

b) wagowe wyrazanic wynikow — masg¢ zanieczysz-
czen. ziaren wadliwych oraz zaplesniatych oddzie!nie
obliczy¢ w poszezegdinyeh grupach oraz facznie w pro-
centach wag. X \vg‘\\'/c_u'u :

m. <.
X 5 et 1K)
"y " N gy M
w ktorym: il e T
mo — masa odwazki, @i
e/ . ; .
M) — masa 7aneezys/zc/en. .

* Tablica 2

Zasady prreliczaniy zaren wadliwyeh i zanieczyszeren

‘ na igzbe wad (defektow)
I siarno czarne b I wad:
2 ziarna C/GSCIOWO csane ‘ . I wada
I zarno smicrdzace I wada
[ ziarno kwasne I wada
5 riaren niedojrzatych. zeschnigtych, biatych. ggyb-

crastych. muszelek. ziaren polamanych i uszko-

dzonych mechanicznie I wada
5 ziaren silnie uszkodzonych przez szkodniki (po-

wyzel 3 otworkow) I wada

cd. tabl. 2
Zasady przeliczania ziaren wadliwych 1 zaniedzyszezen
na liczb¢ wad (delekiow)
10+ ziaren uszkodzonych przez szkodniki (do 3
otworkow) I wada
I wysuszony owoc I wada
2 ziarna w lusce pergaminowe) I wada
13 czgsar tupiny lub tuski pergaminowe) I wada
I patyk duzy 5 wad
I patyk Sredni 2 wady
I patyk maly I wada
I kamyk lub grudka ziemi, duze 5 wad
I kamyk lub grudka ziemi, Srednie 2 wady
I kamyk lub grudka ziemi, malc I wada
rd

5.3.3.5. Protokét badan. Protokd6t badan powinien
podawac¢ zastosowang metodg 1 otrzymany wynik, jak
rOwniez ujmowac wszystkie szczegély wykonania oceny
nie uj¢te w normie lub uwazane za dowolne oraz wszyst-
kie okolicznosci moggce mie¢ wptyw na wyniki. Pro-
tok6t badan powinien obejmowaé wszystkie dane ko-
nieczne do pelnej identyfikacji probki.

5.3.4. Oznaczanie zawartoSci ziaren uszkodzonych
przez szkodniki h '

5.3.4.1. Zasada oznaczania. Liczbowe wydzielenie ze
100 ziaren wybranych losowo ziaren uszkodzonych
przez szkodniki — nie uzbrojonym okiem lub z uzyciem
lupy stereoskopowej powigkszajacej  12,5-krotnie.
W miar¢ mozliwosci nalezy zidentyfikowac¢ gatunck
szkodnika powodujgcego uszkodzenie ziarna.

5.3.4.2. Przyrzady ;

a) Lupa stercoskopowa powigkszajgca 12.5-krotnie.

b) Arkusz papieru o barwie czarnej lub pomaran-
CZOWE]J.

¢) Peseta.

d) Aparat lub plytka z otworkami ulatwiajgce obli-
czenie 100 ziaren kawy surowej.

5.3.4.3. Wykonanie oznaczania. Z probki laboratoryj-
nej wydzieli¢ losowo 2 razy po 100 catych ziaren ka-
wy surowej. Polamane ziarna powinny by¢ odrzuco-
ne 1 zastgpione losowo wybranymi calymi ziarnami.
Nast¢pnie badaé¢ wzrokowo lub przy uzyciu lupy ste-
reoskopowe] powigkszajgce) 12.5-krotnie, sprawdzajyc
calg powierzchni¢ kazdego ziarna w celu stwierdzenia
oczywistego uszkodzenia przez szkodniki. Wydieli¢ 1 po-
liczy¢ ziarna, ktore wykazujg uszkodzenie przez szkod-
niki nawet w minimalnym stopniu, 7z tym ze ziarno
majgce kilka uszkodzen (otworkow) jest liczone jako
jedno ziarno uszkodzone.

5.3.4.4. Wyrazanie wyniku. Wynik oznaczania podac
w procentach liczbowych oraz przeliczy¢ na wady wg
2 jako $rednig arytmetyczng dwoch oznaczan.

5.3.4.5. Protokét badan powinien podawac zastoso-
wang metodg i otrzymany wynik, jak rOwniez uymowac
wszystkie szCzegoly wykonania oceny nie uj¢te w nor-
mie lub uwazane za dowolne oraz wszystkie okolicz-
nosci moggce mie¢ wplyw na wynik. Protokot badan
powinien obejmowac wszystkie dane konieczne do pel-
nej identyfikacji probki.

1 bi,
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5.3.5. Oznaczanie szkodnikéw i ich pozostatosci — wg
PN-69/R-74016. Badania nalezy wykona¢ w probkach
jednostkowych.

5.3.6. Ocena jakosci naparu ziarna upalonego — wg
BN-77/8136-12 oraz BN-77/8136-11.

5.3.7. Oznaczanie wilgotnosci — wg BN-77/8136-09.
Metoda praktyczna.

5.3.8. Oznaczanie zawartosci miedzi — wg PN-80/
A-04012 ze zmiang tresci zalgcznika do normy dotycza-
cego mineralizacji.

‘a) Pobieranie probek — wg BN-76/8136-06.

b) Przygotowanie probki do badan — wg PN-80/
A-04012 p. 5.

¢) Mineralizacja. Spos6b mineralizacji probki prze-
prowadzi¢ nast¢pujgco: Probke¢ zmielonej kawy w ilosci
15 + 20 g odwazyé w tyglu kwarcowym. Po podsu-
szeniu i spopieleniu na ptytce elektrycznej prazyé w pie-
cu muflowym w temperaturze 525°C +25°C w ciggu
16 h. Nastgpnie tygiel z popiolem ostudzi¢ w eksyka-
torze i doda¢ okoto 1 cm® mieszaniny kwaséw sol-
nego (I:1) 1 azotowego (1:1) w stosunku 2:1. Tygiel
z zawartoscig ogrzewac pod szkietkiem zegarkowym na
tazni piaskowej, odparowujac jego zawartos¢ prawie do
suchej pozostatosci. Mieszaning kwaséw nalezy doda-
wac¢ do czasu otrzymania jasne] pozostatosci w tyglu.

Do tygla doda¢ okoto 10 cm” wody podwadjnie destylo-
wanej 1 przenies¢ jego zawartos¢ ilosciowo przez saczek
z bibuly do kolby pomiarowej pojemnosci 100 ¢m’.
Roztwor w kolbie uzupetni¢ do kreski woda podwdjnie
destylowang 1 dobrze wymieszac.

5.3.9. Oznaczanie pozostatosci srodkow ochrony roslin
— wg ,Metody badan pozostatosci pestycyddéw w Srod-
kach spozywczych®. Wydawnictwa Metodyczne PZH
1970.

5.3.10. Sprawdzanie stanu i masy opakowan nalezy
wykonac przez ogl¢dziny partil towaru oraz stuprocen-
towe przewazenie towaru.

6. OCENA PARTII

Parti¢ kawy surowej uwaza si¢ za zgodna z wyma-
ganiami normy, jezelt wyniki badan wymienionych
w 5.1 1 wykonanych wg 5.2 1 5.3 sg zgodne z wymaga-
niami rozdz. 3 1 4.

Partiec kawy nie odpowiadajgce wymaganiom normy
moga byc¢ zakupibne 1 wprowadzone do obrotu za zgo-
da nabywcy wg prob — poza wyborem, pod warunkiem,
ze speiniaja wymagania normy w zakresie cech zdro-
wotnych.

KONIEC

INFORMACIJFE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norm¢ — Ministerstwo Handlu Zagra-

nicznego, Centralny Inspektorat Standaryzacji, Warszawa.
2. Istotne zmiany w stosunku do BN-63/8136-01. Norma zastgpuje

w catosci BN-63/8136-01. Zmieniono catkowicie tres¢ normy biorgc

pod uwage aktualne normy mig¢dzynarodowe oraz przepisy krajow

produkcji w zakresie oceny jakosci kawy surowej.
3. Normy i dokumenty zwigzane

PN-80/A-04012 Protukty spozywcze. Oznaczanie zawartosci miedzi

PN-81/M-78216 Palety ladunkowe plaskie jednoplytowe czterowej-
§ciowe bez skrzydel drewniane 800X1200-EUR

PN-82/0-79035 Opakowania transportowe. Worki tkane. Szereg wy-
miarowy

PN-83/P-84535 Worki z wiokien tykowych

PN-69/R-74016 Ziarno zb0z. Oznaczanie szkodnikow, zanieczysz-
czen 1 zasniecenia

BN-76/8136-06 Kawa surowa. Pobiernie probek

BN-77/8136-07 Kawa surowa. Ocena ogdlna. Okreslanie zapachu,
gatunku, postaci i barwy ziarna

BN-77/8136-08 Kawa surowa. Oznaczanie wielkosct ziarna

BN-77/8136-09 Kawa surowa. Oznaczanie wilgotnosci. Metoda prak-
tyczna

BN-77/8136-11 Kawa surowa. Ocena ziarna upalonego

BN-77/8136-12 Kawa surowa. Ocena wlasciwosci naparu

Wydawnictwa Metodyczne PZH 1970 r., nr 2, 5 (31, 34). Zeszyi
4, 5. Metody badan pozostatosci pestycydow w srodkach spo-
zywcezych. (Opracowanie zbiorowe)

Rozporzadzenie Rady Ministrow z dnia 13 kwietnia 1973 r. w spra-
wie zasad postgpowania ze $rodkami spozywczymi 1 uzywkami
o niewtasciwej jakosci zdrowotnej (Dz. U. nr 19, poz. 10)

Zarzgdzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spolecznej z dmia 18 paz-
dziernika 1985 r. w sprawie wykazu substancji dodatkowych do-
zwolonych i zanieczyszczen technicznych w $rodkach spozywezych
i uzywkach oraz na ich powierzchni. (Mon. Pol. nr 39, poz. 259)

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa z dnia 4 pazdziernika 1962 r.
w sprawie kwarantanny roslin (Dz. U. nr 57, poz. 283)

Obowigzujace przepisy transportowe

Ustawa z dnia 5 listopada 1984 r. Prawo przewozowe (Dz. U. nr 53,
poz. 272)

Regulamin Przedsi¢gbiorstwa Polskie Koleje Panstwowe o tadowaniu
i zabezpieczaniu przesylek towarowych (Dz. T.iZ.K. nr 9, poz. 68
z | lipca 1985 r.)

Zarzadzenie Ministra Komunikacji z dnia 7 marca 1963 r. w sprawie
ladowania samochodow cigzarowych i przyczep (Mon. Pol. nr 24,
poz. 123 z 1963 r., oraz Mon. Pol. nr 35, poz. 250, z 1968 r.)

4. Normy i dokumenty mig¢dzynarodowe

FAO/WHO Codex Alimentarius — Volume XIII First Edition 31
October 1983. Codex maximum [imits for pesticide residues,

ISO International Standard 3509 First edition 1976. Coffee and its
products — Vocabulary

ISO International Standard 4149 First edition 1980. Green coffee —
Olfactory and visual examination and determination of foreign
matter and defects

ISO/DIS 6667 Green coffee — Determination of proportion of
insect~-damaged beans (Routine method)

USA Food and Drug Administration 1972, Current levels for na-
tural or unavoidable defects in food for human use that pre-
sent no health hazard
Klasyfikacja kawy surowe] wg
— Nowojorskiej Gieldy Kawy 1 Cukru .New York Coffee and

Sugar Exchange”,

— Zrzeszenia Kawy Surowej Miasta Nowy Jork (.Green Coffee

Association of N.Y. City. Inc™),

— Gieldy Londynskie) (. Terminal Market Association of Lon-
don™),
— Brazylijskiego Instytutu Kawy (IBC — _Instituto Brasileiro do

Cafe™).

5. Symbol wg SWW — 4035-1.
6. Autor projektu normy — mgr inz. Danuta Walczyk — Cen-
tralny Inspektorat Standaryzacj.



